Backhendl Burgor

Zulalen:

BAUERNLAND Backhendl
Brioche Burger Buns
Salat, Gurken, Tomaten
Mayonnaise, Ketchup
BAUERNLAND Pommes

Zuba':,m(un@: Den Backofen auf 150°C
(HeiBluft) vorheizen. Die tiefgekiihlten
BAUERNLAND Backhendl ca. 18 - 20 Min.
erhitzen. Bun an den Schnittflachen kurz
toasten, die untere Seite mit Mayonnaise
pestreichen. Darauf den Salat, das erhitzte
Backhendl, Gurken- & Tomatenscheiben und
suletzt den Bun-Deckel legen.

Gawnitur:
BAUERNLAND Pommes & Ketchup

VUMIMIE!

Finden Sie hier
weitere Rezeptideen.
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@ mit knuspriger Panade

@ vorgebacken

¥ wie selbstgemacht

¥ Huhneroberkeule ausgelost

@ einfaches Handling und ideal fiir Buffets
@ fiir Kombidampfer und Backrohr geeignet

Art. Nr. 1424

Verpackungseinheit: 6 kg

(Stiickgewicht ca. 100 g)

www.bauernland.at
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Art. Nr. 1221
Verpackungseinheit: 4 x 1,5 kg
(Stiickgewicht ca. 100 g)

18.10.22 13:56



Diccita alln [itanese
Zutaten:

BAUERNLAND Puten Piccata
Spaghetti

Tomatensauce

Frischer Basilikum

Grana Padano

Pesto

Zubemtmx@: .

Die Puten-Piccata bei 140°C (HeiBluft)
ca. 12 - 15 Min. backen. Die gekochten
Spaghetti mit Tomatensauce und Pesto
mischen und auf den Teller drapieren.
Darauf die noch heif3en Puten-Piccata-
Streifen anrichten.
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Grana Padano & frischer Basilikum
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@ saftiges Putenbrustfleisch in feiner
Ei-Hartkase-Panade

¥ wie selbstgemacht
@ fertig gebacken
@ einfaches Handling und ideal flir Buffets

@ flir Kombidampfer und Backrohr geeignet

Art. Nr. 1220
Verpackungseinheit: 9 kg
(Stiickgewicht ca. 100 g)

www.bauernland.at
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