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Ei-Strudel

{7 Mit Ei-Kése-Fiille
_— ;@g Aus gezogenem Strudelteig
. 3 {3 Vorgebacken & tiefgekiihlt
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g@g Ideal fiir Ihr nachstes Friihstiickbuffet
oder als Zwischengericht
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E Art. Nr. 35902
\

VE 2,2 kg (4 x 550 g)
20Stk.a110g

Kraut-Fleisch-Strudel

{17 Mit Kraut-Fleisch-Fille :
@g Aus gezogenem Strudeltefgv i
{1y Vorgebacken & tiefgekiihlt

{2 Portioniert

@_g Ideal als Hauptgericht zu Petersilerdapfel

Art. Nr. 35897
VE 6 kg (8 x 750 g)
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N ;@g Verwendung hochwertiger & naturlicher Zutaten
@;Knapp 50 Jahre Erfahrung

{2 Mit Erdapfel-WeiBwurst-Fille

3@‘; Aus gezogenem Strudelteig

{g Vorgebacken & tiefgekihlt

{13 Portioniert

;@g Ideal zur Oktoberfest-Zeit als Hauptgericht

oder Zwischengericht @
e . Art. Nr. 35898

VE 6 kg (8 x 750 g)
! 40Stk.a150¢g

Produktion in hauseigener Manufaktur

Die gezogenen Strud'éln werden nach einem einzigartigen, patentierten Verfahren in der Strudelteig-
manufaktur in Wien hergestellt. In der Manufaktur entstehen jahrlich rund 800 km Strudel - das
entspricht etwa der Strecke von Wien nach Rom.

Die Vorteile: SR | pRODUZIERT
\\‘;\ IN WIEN!
{2 Hauchdiinn gezogen & TN
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{1 Viel Fiille, wenig Teig

{2 wenig Fett
{17 Gelingsicher & einfaches Handling



Gemiusestrudel

Art. Nr. 35108
VE15x2x200¢g

Gemiisestrudel
ROH VEGAN
Art. Nr. 35871

VE7 x1050 g

Gemiisestrudel
Gartenfein
Art. Nr. 35750
VE 7 x 1050 g

Spinatstrudel nach
griechischer Art
Art. Nr. 35751

VE 7x1050 g

Spinat-Erdapfelstrudel

Art. Nr. 35875
VE 7 x 1050 g

 Pilz-Erdapfelstrudel

Art. Nr. 35891
VE8x750g

Gemiisestrudel
Blatterteig ROH
Art. Nr. 13770

VE 10 x 1 kg
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_ WEINBERGMAIER
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Kirbisstrudel

Art. Nr. 35896
VE8x750¢g
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