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GF Dr. Gerald Spitzer

Zentrale und Produktion in Wolfern/OÖ Strudelmanufaktur in Wien

GF DI(FH) Christian Kübek, MBA

300
Zulieferer

2
Produktions- 

standorte

600
Produkte

250
Mitarbeiter:innen

Weinbergmaier ist bekannt für sein umfangreiches 

Sortiment an Tiefkühl-Spezialitäten in höchster Qualität 

– und das seit 1969.

Unsere weit über die Landesgrenzen hinaus beliebten 

Marken TONI KAISER, BAUERNLAND, ACKERL und HÄNSEL 

& GRETEL stehen für typisch österreichische Gerichte wie 

traditionelle Mehlspeisen, Knödel- und Kartoffelspeziali-

täten sowie vegane und vegetarische Speisen. 

Als verlässlicher Partner der Gastronomie sind uns 

hochwertige Produkte, einfache Zubereitungsarten, eine 

gute Kalkulierbarkeit der Speisen sowie die fachkundige 

Beratung besonders wichtig – dafür stehen wir.
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GEMEINSAM MACHEN WIR ES EINFACH,
ÖSTERREICHISCHE KULINARIK ÜBERALL ZU GENIESSEN.

PARTNERSCHAFTLICH. INNOVATIV. VERANTWORTUNGSBEWUSST. 

Weinbergmaier signalisiert mit seiner VISION „Das 

Beste aus Österreich auf jedem Teller.“ das Bekenntnis  

zum Standort Österreich und strebt nach höchster Qua-

lität. Als verlässlicher Partner bietet das Unternehmen 

hochwertige Tiefkühlprodukte, die wie hausgemacht 

schmecken. Weinbergmaier ist ein wichtiger Arbeitgeber 

in Österreich.

Weinbergmaier unterstützt mit seiner MISSION 

q„Gemeinsam machen wir es einfach, österreichische 

Kulinarik überall zu genießen.“ Partner:innen mit inno-

vativen und schmackhaften Produkten. Nachhaltiges 

Wirtschaften und ein verantwortungsvoller Umgang mit 

Rohstoffen stehen dabei im Fokus.

DAS BESTE AUS ÖSTERREICH 
AUF JEDEM TELLER. 
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WEINBERGMAIER SETZT AUF 
NACHHALTIGKEIT
Zur Verbesserung der Umweltverträglichkeit und des ökologischen Fußabdrucks arbeitet Weinbergmaier 
kontinuierlich an der Optimierung interner Prozesse und Abläufe. In den vergangenen drei Jahren wurden über 
20 Mio. Euro in Projekte investiert, die nicht nur der Modernisierung des Unternehmens dienen,  sondern auch 
wesentlich zur Verbesserung der Nachhaltigkeitsbilanz beitragen.

MODERNSTE KÄLTEANLAGE
Am Standort Wolfern versorgt eine neue, energie- 

effiziente Kälteanlage mit natürlichem Kältemittel klima- 

freundlich sämtliche  Kühl- und Tiefkühlräume.

REGIONALE PRODUKTE
Lokale Rohstoffe und natürliche Zutaten machen unsere 

Produkte geschmacklich einzigartig und nachhaltig. Die 

starke Verbundenheit mit den vielen regionalen und 

österreichischen Lieferant:innen spiegelt das partner-

schaftliche Verhältnis wider.

POSITIVES ARBEITSUMFELD
Ein wertschätzendes Miteinander, moderne Arbeits- 

plätze, flexible Arbeitszeitmodelle und umfassende 

qqAus- und Weiterbildungsmöglichkeiten für alle Mitar-

beiter:innen garantieren Kontinuität in der Belegschaft 

– und damit auch unsere hohe Produktqualität.

Nachhaltiges Wirtschaften ist uns  ein großes  
Anliegen. Daher haben wir es uns zum Ziel gesetzt, 

die Infrastruktur an unseren Standorten nach 
und nach mit umweltfreundlicher Technologie zu  

erneuern. Mit den bereits getätigten Investitionen 
erfolgten wichtige Schritte in die richtige Richtung. 

Und unsere Anstrengungen gehen weiter!

Dr. Gerald Spitzer, GF Weinbergmaier GmbH

“
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BIO Germknödel,
vorgegart

Art. Nr. 5085
VE 3,625 kg 

BIO Kaiserschmarrn ohne 
Rosinen, vorgebacken

Art. Nr. 13835
VE 5 x 1 kg

BIO Frittaten, 
vorgekocht
Art. Nr. 1476 
VE 8 x 1 kg

BIO Semmelknödel,
vorgekocht 
Art. Nr. 20202

VE 2 x 3,150 kg

BIO Topfenstrudel,
vorgebacken
Art. Nr. 32301
VE 8 x 750 g 

BIO Apfelstrudel,
vorgebacken
Art. Nr. 32514
VE 8 x 750 g

BIO Marillen-Fruchtknödel,
roh 

Art. Nr. 13056
VE 2,835 kg

BIO Erdäpfelknödel, 
vorgekocht 

Art. Nr. 20203
VE 2 x 3 kg

Original Wiener BIO Strudelteig 
gezogen, roh
Art. Nr. 31025

VE 5 x 1 kg

BIO Nuss-Nougat-Knödel,
roh

Art. Nr. 5101
VE 3 kg 

IS(S)T

SÜSSER BIO GENUSS

PIKANTER BIO GENUSS

►   ökologisch kontrollierter Anbau

►   nicht gentechnisch verändert

►   ohne Einsatz von chemisch-synthetischen Pflanzenschutzmitteln
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www.tonikaiser.at

TONI KAISER
Tradition seit über 50 Jahren. 

Die süße Welt von TONI KAISER umfasst Desserts wie Apfelstrudel, Germknödel, Kaiserschmarrn und 

vieles mehr. Langjährige Erfahrung und Tradition gepaart mit Rohstoffen höchster Qualität  sind die 

Garantie unserer einzigartigen Mehlspeisen. TONI KAISER legt großen Wert auf Regionalität und 

Transparenz.

Rezeptideen!
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1

Premium Apfelstrudel handgemacht
(2 Stück à ca. 1000 g)

•  Nach Original Wiener Rezeptur
•  Schritt für Schritt von Hand hergestellt
•  Aus hauchdünn gezogenem Original Wiener 

Strudelteig
•  Mit steirischen Äpfeln
•  Ungebacken, 

im Ganzen

ca. 50‘

ca.
180°

ART. NR.: 32010

Einzelverpackung EVE: 2 x 1000 g

Stück pro EVE:  im Ganzen

Stückgewicht: ca. 1000 g

Verkaufseinheit VE:     2 kg (2 x 1000 g)

VE pro Lage/Palette: 10/90ca. 30‘

180°|40%

9
0
0
1
6
2
5
5
2
0
1
0
3

ALLERGENE:
Gluten, Milch

STRUDEL
✓ Aus gezogenem Strudelteig

✓ Aus Blätterteig

✓ Gebacken + portioniert 

✓ Ungebacken + im Ganzen

ZUM
SELBER

BACKEN

100% Handarbeit 2

3

4
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Bio Apfelstrudel 
portioniert (6 Stück à ca. 125 g)

• Aus hauchdünn gezogenem Strudelteig
•  Gefüllt mit frischen Apfelscheiben, gerösteten 

Bröseln ohne Rosinen

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.: 32514

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 125 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

Original Wiener Apfelstrudel
portioniert (7 Stück à 150 g)

•  Nach Original Wiener Rezeptur mit frischen    
Apfelscheiben, gerösteten Bröseln und Rosinen 
gefüllt

• Ausgewogen in Süße und Säure
ART. NR.: 32050

Einzelverpackung EVE: 1050 g

Stück pro EVE: 7

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 7 x 1050 g

VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 1 h ca. 5‘/Stk30-35‘

ca.
170°

9
0
0
1
6
2
5
5
2
0
5
0
9

Original Wiener Apfelstrudel
portioniert (5 Stück à 150 g)

•  Fruchtig süße Fülle aus frischen Apfelscheiben, 
gerösteten Bröseln und Rosinen nach Original 
Wiener Rezeptur

• Mit feiner, zimtiger Note
ART. NR.: 32507

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

9
0
0
1
6
2
5
2
3
5
0
7
6

ca. 1 h ca. 5‘/5tk30-35‘

ca.
170°

Original Wiener Riesen-Apfelstrudel 
portioniert (8 Stück à 180 g)

•  Besonders fruchtige Rezeptur, gefüllt mit 
frischen Apfelstücken, Bröseln und Rosinen

•  Extra große Portionsgröße 180 g

ART. NR.: 32200

Einzelverpackung EVE: 1,44 kg

Stück pro EVE: 8

Stückgewicht: ca. 180 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 1,44 kg

VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 2 h ca. 5‘/Stk30-35‘

ca.
180°

9
0
0
1
6
2
5
5
3
2
0
0
7

ALLERGENE:
Gluten

ALLERGENE:
Gluten

ALLERGENE:
Gluten

APFELSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

ca. 4‘/Stk 30-35‘

170°

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

ca. 1 h
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Steirischer Apfelstrudel ohne Rosinen, 
portioniert (6 Stück à ca. 125 g)

•  Gefüllt mit knackigen Apfel- 
stücken aus frischen, 
ungeschälten Äpfeln 
und Bröseln

ART. NR.: 32510

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 125 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

9
0
0
1
6
2
5
2
3
5
1
0
6

ca. 4‘/Stk

ALLERGENE:
Gluten

30-35‘

170°

ca. 1 h

APFEL- UND TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Original Wiener 
Riesen-Apfelstrudel ungebacken
ohne Rosinen

•  Mit frischen Äpfeln und Bröseln gefüllt
• Besonders große Apfelstücke
•  Ungebacken, im Ganzen

ART. NR.: 32016

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stück pro EVE: Im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 5 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/72

9
0
0
1
6
2
5
5
3
0
1
6
4

ca. 45‘

ca.
180°

ALLERGENE:
Gluten

Original Wiener 
Riesen-Apfelstrudel ungebacken

•  Strudel mit frischen Apfelstücken, Bröseln
   und Rosinen
•  Ungebacken, im Ganzen

ART. NR.: 32015

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stück pro EVE: Im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 5 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/72

9
0
0
1
6
2
5
5
3
0
1
5
7

ca. 45‘

ca.
180°

ALLERGENE:
Gluten

Milchrahmstrudel
portioniert (5 Stück à ca. 110 g)

•  Aus gezogenem Strudelteig mit feiner 
Topfenfülle mit Rosinen

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

9
0
0
1
6
2
5
2
3
2
2
7
3ART. NR.: 32227

Einzelverpackung EVE: 550 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 110 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 550 g

VE pro Lage/Palette: 18/144ca. 15‘

ca.
170°

ca. 3‘/Stk

600W

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

ZUM
SELBER

BACKEN

ZUM
SELBER

BACKEN

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET
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TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Original Wiener Topfenstrudel
portioniert (5 Stück à ca. 150 g)

•  Wiener Rezeptur, gefüllt mit feinem Topfen 
und Rosinen

ART. NR.: 32527

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

9
0
0
1
6
2
5
2
3
5
2
7
4

ca. 1 h ca. 4‘/Stk30-35‘

ca.
170°

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

Original Wiener Riesen-Topfenstrudel
portioniert (8 Stück à ca. 180 g)

•   Mit feiner Topfenfülle und Rosinen

ART. NR.: 32300

Einzelverpackung EVE: 1,44 kg

Stück pro EVE: 8

Stückgewicht: ca. 180 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 1,44 kg

VE pro Lage/Palette: 12/72

9
0
0
1
6
2
5
5
3
3
0
0
4

ca. 2 h ca. 5‘/Stk30-35‘

ca.
180°

Original Wiener Riesen- 
Topfenstrudel ungebacken

• Mit feiner Topfenfülle und Rosinen
• Ungebacken, im Ganzen

ART. NR.: 32150

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stück pro EVE: Im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 5 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 45‘

ca.
180°

9
0
0
1
6
2
5
5
3
1
5
0
5

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ALLERGENE:
Milch, Ei, Gluten

Bio Topfenstrudel 
portioniert (6 Stück à ca. 125 g) 

•   Aus gezogenem Strudelteig, 
gefüllt mit feinem Topfen

•  Fertig gebacken & portioniert

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.: 32301

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 125 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

GEBACKEN

GEBACKEN

ZUM
SELBER

BACKEN

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

ca. 4‘/Stk 30-35‘

170°

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNETca. 1 h
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TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Topfen Vanille Strudel
portioniert (5 Stück à ca. 125 g)

•  Gefüllt mit feinem Topfen und Vanillecreme
•  Fertig gebacken & portioniert

ca. 2 h ca. 4‘/Stkca. 25‘

ca.
180° GEBACKEN

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

Latte Macchiato Strudel
portioniert (5 Stück à ca. 125 g)

•  Frischer Topfen umhüllt mit feiner 
Milch-Kaffee-Füllung

•  Fertig gebacken & portioniert

ca. 2 h ca. 4‘/Stkca. 25‘

ca.
180° GEBACKEN

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

Marillen-Topfenstrudel
portioniert (5 Stück à ca. 150 g)

•  Gefüllt mit luftigem Topfen und saftigen 
Marillenstücken

•  Fertig gebacken & portioniert

ART. NR.: 32519

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

9
0
0
1
6
2
5
2
3
5
1
9
9

ca. 1 h ca. 3‘/Stk30-35‘

ca.
170°

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

NEU

NEU

ART. NR.: 32526

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 125 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

ART. NR.: 32525

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 125 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

GEBACKEN
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

REZEPTTIPP: Topfen Vanille Carpaccio
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Topfenstrudel Blätterteig
im Ganzen

• Ungebacken & im Ganzen
• Gefüllt mit feinem Topfen und Rosinen

ART. NR.: 32276

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 6/54

9
0
0
1
6
2
5
2
3
1
7
6
4

ART. NR.: 32207

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 6/54

9
0
0
1
6
2
5
2
3
2
0
7
5

ca. 35‘

ca.
210°

ca. 35‘

ca.
210°

Apfelstrudel Blätterteig
im Ganzen

• Ungebacken & im Ganzen
• Gefüllt mit Äpfeln, Zimt und Rosinen

BLÄTTERTEIGSTRUDEL

Topfen-Marillenstrudel Blätterteig
im Ganzen

• Ungebacken & im Ganzen
•  Gefüllt mit feinem Topfen und Marillenhälften

ART. NR.: 32212

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 6/54

Topfen-Heidelbeerstrudel Blätterteig 
im Ganzen

• Ungebacken & im Ganzen
•  Gefüllt mit feinem Topfen und Heidelbeeren

ART. NR.: 32236

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 6/54

9
0
0
1
6
2
5
2
3
2
3
6
5

9
0
0
1
6
2
5
2
3
2
1
2
9

ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Ei, Schalenfrüchte, Milch, Soja

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ZUM
SELBER

BACKEN

ZUM
SELBER

BACKEN

ca. 35‘

ca.
210°

ZUM
SELBER

BACKEN

ca. 35‘

ca.
210°

ZUM
SELBER

BACKEN
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Original Wiener BIO Strudelteig
gezogen

•  BIO-Strudelteig nach traditionell Wiener 
Rezeptur

• Hauchdünn gezogen
•  Elastisch und praktisch reißfest
•  Für Süßes und Pikantes

9
0
0
1
6
2
5
2
0
0
2
5
8

ca. 2h

ART. NR.: 31025

Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt
à ca. 125 g

Blattgröße: ca. 78 x 46 cm

Verkaufseinheit VE: 5 x 1000 g

VE pro Lage/Palette: 16/96

ALLERGENE:
Gluten

TEIGE
✓  Beste Konditor-Qualität

✓ Für süße und salzige Backideen

✓ Gelingsicher

PROFITIPP: Teig über 
Nacht im Kühlschrank 

temperieren.
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Original Wiener Strudelteig
gezogen, 78 x 46 cm

• Original Wiener Strudelteig
• Hauchdünn gezogen
•  Elastisch und praktisch reißfest
• Beste Konditor-Qualität

ART. NR.: 31028

Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt
à ca. 125 g

Blattgröße: ca. 78 x 46 cm

Verkaufseinheit VE:  5 x 1000 g

VE pro Lage/Palette: 16/96

9
0
0
1
6
2
5
2
3
0
2
5
5

ca. 2h

Original Wiener Strudelteig
gezogen, 40 x 40 cm

• Original Wiener Strudelteig
• Hauchdünn gezogen
• Beste Konditor-Qualität

ART. NR.: 31023

Einzelverpackung EVE: 2 x 8 Blatt
à ca. 50 g

Blattgröße: ca. 40 x 40 cm

Verkaufseinheit VE:  3 x 800 g

VE pro Lage/Palette: 16/144

9
0
0
1
6
2
5
3
1
1
2
3
7

ca. 2h

GEZOGENER STRUDELTEIG

Dinkelvollkornteig gezogen

• Hauchdünn gezogener Strudelteig
• Mit Dinkel-Vollkornmehl
• Beste Konditor-Qualität

Original Wiener Strudelteig
gezogen – GEKÜHLT

•  Original Wiener Strudelteig gekühlt
•  Nur auf Vorbestellung
•  Gekühlt 36 Tage haltbar ab Produktionsdatum

GEKÜHLT

ART. NR.: 31041

Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt
à ca. 125 g

Blattgröße: ca. 80 x 48 cm

Verkaufseinheit VE:  3 x 1000 g

VE pro Lage/Palette: 16/144

ART. NR.: 11009

Einzelverpackung EVE: 30 Blatt
à ca. 30 g

Blattgröße: ca. 40 x 38 cm

Verkaufseinheit VE:  5 x 900 g

VE pro Lage/Palette: 16/80

9
0
0
1
6
2
5
3
1
1
4
1
1

9
0
0
1
6
2
5
2
3
0
0
9
5

ca. 2h

ALLERGENE:
Gluten

ALLERGENE:
Gluten

ALLERGENE:
Gluten

ALLERGENE:
Gluten

PROFITIPP: Teig über 
Nacht im Kühlschrank 

temperieren.
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BLÄTTERTEIG  |  PLUNDERTEIG

Blätterteig Platten

• Fertig ausgerollter Blätterteig in Platten
• Dicke: 5 mm, Gastronorm tauglich

Blätterteig Rolle

• Ausgerollter Blätterteig
• Dicke: 3-4 mm

Blätterteig Block

• Hochwertiger Blätterteig im Block 

ART. NR.: 31406

Einzelverpackung EVE: 10 x 500 g

Format:                         ca. 460 x 250 mm

Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg

VE pro Lage/Palette: 6/132

ART. NR.: 31405

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 11/132

9
0
0
1
6
2
5
2
3
4
0
6
2

9
0
0
1
6
2
5
2
3
4
0
5
5

9
0
0
1
9
6
9
1
1
4
0
9
9

ALLERGENE:
Gluten

ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Milch, Soja

ca.
1,5 • 2h

ca. 10‘

Plunderteig Platten

• Fertig ausgerollter Plunderteig in Platten

ART. NR.: 31408

Einzelverpackung EVE: 10 x 500 g

Format:  ca. 460 x 250 mm

Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg

VE pro Lage/Palette: 6/132

9
0
0
1
6
2
5
2
3
4
0
8
6

ALLERGENE:
Gluten, Ei

ca. 10‘

ART. NR.: 31409

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 11/132

ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Ei, Schalenfrüchte, 
Milch, Soja
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GERMKNÖDEL
✓  Das Original!

✓ Gelingsicher

✓ Mikrowellengeeignet

✓ Mit Fruchtfüllen von Darbo

✓ Frei von Palmfett

 Bio Germknödel 145 g

• Mit Powidlfülle
• 25 Stück
• Vorgegart

ALLERGENE:
Gluten, Milch, Ei

ART. NR.: 5085

Einzelverpackung EVE: 3,625 kg

Stück pro EVE: 25

Stückgewicht: ca. 145 g

Verkaufseinheit VE: 3,625 kg

VE pro Lage/Palette: 9 /81ca. 30‘ ca. 30‘ca. 90‘‘

|  18

REZEPTTIPP: French Toast mit frischen Beeren



Riesen-Germknödel mit 
Powidlfülle 170 g mit Mohn-Zucker

•  Original Riesen-Germknödel
• 1 x 20 Stück
• Vorgegart

ART. NR.: 5020

Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
+ 370 g Beipack

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 170 g

Verkaufseinheit VE: 3,77 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

mit
MOHN-ZUCKER

BEIPACK

9
0
0
1
9
6
9
1
5
0
2
0
2

ca. 35‘ca. 35‘ 2-3‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

Riesen-Germknödel mit 
Powidlfülle 170 g mit Mohn-Zucker

•  Original Riesen-Germknödel
• 3 x 20 Stück
• Vorgegart

ART. NR.: 20190

Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
+ 370 g Beipack

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 170 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 3,77 kg

VE pro Lage/Palette: 4/28

mit
MOHN-ZUCKER

BEIPACK

9
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9

ca. 35‘ca. 35‘ 2-3‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

Riesen-Germknödel
mit Powidlfülle 170 g

•  Original Riesen-Germknödel
• 3 x 20 Stück
• Vorgegart

ART. NR.: 20191

Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 170 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 3,4 kg

VE pro Lage/Palette: 4/28ca. 35‘ca. 35‘ 2-3‘

9
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0
1
6
2
5
0
0
1
9
1
6

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ca. 35‘ca. 35‘ 2-3‘

Riesen-Germknödel
mit Powidlfülle 170 g

•  Original Riesen-Germknödel
• 1 x 20 Stück
• Vorgegart

ART. NR.:  20185

Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 170 g

Verkaufseinheit VE: 3,4 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

9
0
0
1
9
6
9
1
0
1
8
5
3

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

GERMKNÖDEL 170 G
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Riesen-Germknödel
mit Kirschfülle 170 g

• Mit fruchtiger Kirschfülle
• 3 x 20 Stück
• Vorgegart

Riesen-Germknödel
mit Heidelbeerfülle 170 g

• Mit fruchtiger Heidelbeerfülle
• 1 x 20 Stück 
• Vorgegart

9
0
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1
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8
6

9
0
0
1
9
8
2
1
5
0
4
9
4

ART. NR.: 43198

Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 170 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 3,4 kg

VE pro Lage/Palette: 4/28

ART. NR.: 5049

Einzelverpackung EVE: 3,4 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 170 g

Verkaufseinheit VE: 3,4 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

ca. 35‘ca. 35‘ 2-3‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

GERMKNÖDEL 170 G  |  120 G 

Powidl Germknödel 120 g

• Mit Powidlfülle
• 1 x 35 Stück  
• Vorgegart

9
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1
9
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3
5ART. NR.: 5013

Einzelverpackung EVE: 4,2 kg

Stück pro EVE: 35

Stückgewicht: ca. 120 g

Verkaufseinheit VE: 4,2 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

Powidl Germknödel 120 g
mit Mohn-Zucker

• Mit Powidlfülle
• 1 x 35 Stück   
• Vorgegart

9
0
0
1
9
8
2
1
5
0
2
1
0

ART. NR.: 5021

Einzelverpackung EVE: 4,2 kg
+ 370 g Beipack

Stück pro EVE: 35

Stückgewicht: ca. 120 g

Verkaufseinheit VE: 4,57 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

mit
MOHN-ZUCKER

BEIPACK

ca. 35‘ca. 35‘ 2-3‘

ca. 30‘ ca. 30‘ca. 90‘‘

ca. 30‘ ca. 30‘ca. 90‘‘
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GERMKNÖDEL 140 G  |  IM MINIFORMAT 60 G

ART. NR.: 50225

Einzelverpackung EVE: 2,7 kg

Stück pro EVE: 45

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2,7 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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4ART. NR.: 50224

Einzelverpackung EVE: 2,7 kg

Stück pro EVE: 45

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2,7 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Heidelbeer Dessertgermknödel

•  Mit fruchtiger Heidelbeerfruchtfülle
• Vorgegart

Powidl Dessertgermknödel

•  Mit Powidlfülle
•  Vorgegart

ca. 20‘ca. 20‘ ca. 50‘‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

TIPP: Germknödel mit warmer Vanillesauce 

ca. 20‘ca. 20‘ ca. 50‘‘

Germknödel ungefüllt
(Dampfnudel Wiener Art)

• Ungefüllt
• Vorgegart

ca. 30‘ca. 30‘ ca. 2-3‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ART. NR.: 43305

Einzelverpackung EVE: 2,8 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 140 g

Verkaufseinheit VE: 8,4 kg

VE pro Lage/Palette: 4/28
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ART. NR.: 5096

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 50 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Topfenknödel 50 g

• Flaumiger Topfenteig
• Roh

12-15‘ 12-18‘

9
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7

COOK
& CHILL
FÄHIG

ALLERGENE:
Milch, Gluten
Spuren: Ei, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

SÜSSE KNÖDEL
✓  Schnell zubereitet

✓  Abwechslungsreich

REZEPTTIPP: Frittierte Topfenknödel
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Nougatknödel 55 g

• Flaumiger Topfenteig
• Feine Nougatcremefüllung
• Roh

9
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9ART. NR.: 5089

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 45

Stückgewicht: ca. 55 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Haselnüsse, Soja
Spuren: andere Schalenfrüchte, Sellerie

15-18‘ 15-18‘

COOK
& CHILL
FÄHIG

ART. NR.: 13074

Einzelverpackung EVE: 3 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Marillen-Fruchtknödel 60 g

• Flaumiger Topfenteig
•   Mit fruchtiger Marillenfüllung
• Roh

9
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15-18‘ 15-18‘

COOK
& CHILL
FÄHIG

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13056

Einzelverpackung EVE: 2,835 kg

Stück pro EVE: ca. 45

Stückgewicht: ca. 63 g

Verkaufseinheit VE: 1 x 2,835 kg

VE pro Lage/Palette: 16/192

Bio Marillen-Fruchtknödel

• Flaumiger Topfenteig
• Mit fruchtiger Marillenfüllung
• Roh

12‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

SÜSSE KNÖDEL

Bio Nuss-Nougat-Knödel

• Kartoffelteig
• Mit Nuss-Nougat-Creme
• Roh

ART. NR.: 5101

Einzelverpackung EVE: 3 kg

Stück pro EVE: ca. 75

Stückgewicht: ca. 40 g

Verkaufseinheit VE: 1 x 3 kg

VE pro Lage/Palette: 16/192

ALLERGENE:
Gluten, Nüsse, Milch

12‘

15-18‘
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ART. NR.: 13072

Einzelverpackung EVE: 3 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Erdbeer-Fruchtknödel 60 g

• Flaumiger Topfenteig
•  Mit fruchtiger 

Erdbeerfüllung
• Roh
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Zwetschkenknödel mit Kern 65 g

• Flaumiger Topfenteig
•  Gefüllt mit ganzen 

Zwetschken mit Kern
• Roh

9
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3
6ART. NR.: 20103

Einzelverpackung EVE: 3,25 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3,25 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 20112

Einzelverpackung EVE: 2 x 3 kg

Stück pro EVE: ca. 45

Stückgewicht: ca. 67 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Marillenknödel mit Zuckerherz 67 g

• Flaumiger Topfenteig
•  Gefüllt mit ganzen, 

entkernten Marillen 
und Würfelzucker

• Roh

Marillenknödel mit Kern 65 g

• Flaumiger Topfenteig
•  Gefüllt mit ganzen 

Marillen mit Kern
• Roh

9
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4
3ART. NR.: 20104

Einzelverpackung EVE: 3,25 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3,25 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

15-18‘ 15-18‘

COOK
& CHILL
FÄHIG

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

SÜSSE KNÖDEL

15-18‘ 15-18‘

COOK
& CHILL
FÄHIG

15-18‘ 15-18‘

COOK
& CHILL
FÄHIG

15-18‘ 15-18‘

COOK
& CHILL
FÄHIG
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Nougatknödel gebröselt 65 g

• Flaumiger Topfenteig
• Vorgekocht & gebröselt
•  Mit feiner 

Nuss-Nougatcremefüllung

Topfenknödel gebröselt 65 g

• Flaumiger Topfenteig
• Vorgekocht & gebröselt
•  Gefüllt mit feiner Topfenfülle 

und Rosinen

ca. 16‘

ca. 16‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Haselnüsse, Soja
Spuren: andere Schalenfrüchte, Sellerie

ART. NR.: 13052

Einzelverpackung EVE: 1,625 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,625 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13053

Einzelverpackung EVE: 1,625 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,625 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

9
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2

SÜSSE KNÖDEL GEBRÖSELT
✓ Fertig gekocht

✓ Bereits mit Bröseln ummantelt

✓ Einfach gelingsicher erwärmen und nur noch anzuckern 

✓ Ideal für Großküchen, Buffet und Catering

REZEPTTIPP: Knödel to Go

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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SÜSSE KNÖDEL

Riesenmarillenknödel gebröselt 100 g

• Flaumiger Topfenteig
• Vorgekocht & gebröselt
•  Gefüllt mit ganzer Marille 

mit Kern

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13055

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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ca. 30‘

ca.
130°

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Zwetschkenknödel gebröselt 85 g

• Flaumiger Topfenteig
• Vorgekocht & gebröselt
•  Gefüllt mit ganzer Zwetschke 

mit Kern

ART. NR.: 13054

Einzelverpackung EVE: 2,125 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 85 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,125 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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ca. 30‘

ca.
130°

Zwetschkenfruchtknödel 
gebröselt 65 g

• Flaumiger Topfenteig
• Vorgekocht & gebröselt
•  Gefüllt mit fruchtiger 

Zwetschkenfruchtfülle

Marillenfruchtknödel gebröselt 65 g

• Flaumiger Topfenteig
• Vorgekocht & gebröselt
•  Gefüllt mit fruchtiger Marillenfruchtfülle

ca. 16‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13051

Einzelverpackung EVE: 1,625 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,625 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13050

Einzelverpackung EVE: 1,625 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,625 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

9
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1

ca. 16‘

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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SCHMARRN
✓  Beste österreichische Mehlspeisen

✓  Bewährte Rezepturen

✓  Natürliche Zutaten

✓  Gelingsicher

REZEPTTIPP: Kaiserschmarrn-Spieße

Bio-Kaiserschmarrn 
ohne Rosinen

•  Wie handgerissen
•  Beidseitig gebacken
•  Unterverpackt in 

Beuteln zu 1 kg

ART. NR.: 13835

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 5 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, 
Sellerie
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ca. 10‘ca. 3‘/Port. ca. 8‘

ca.
130°

70% Dampf

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

Kaiserschmarrn 
ohne Rosinen 20 x 250 g

•  Wie handgerissen
•  Mit frischem Eischnee
•  Beidseitig gebacken
• Portioniert

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, 
Sellerie

10-12‘

Kaiserschmarrn ohne 
Rosinen 1 kg / 5 kg

•  Neue Rezeptur
•  Wie handgerissen
•  Mit frischem Eischnee
•  Beidseitig gebacken
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ART. NR.: 13832

Einzelverpackung EVE: 5 kg

Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, 
Soja, Sellerie

ART. NR.: 13837

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 5 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

ART. NR.: 13839

Einzelverpackung EVE: 250 g

Verkaufseinheit VE: 20 x 250 g

VE pro Lage/Palette: 10/80

NEU

NEU

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

ca. 2,5‘/Port.

900 W

10-12‘ca. 10‘

ca.
120°

40% Dampf

ca. 2,5‘/Port.

900 W

 27  |



Kaiserschmarrn 1 kg / 5 kg 

•  Neue Rezeptur
• Mit Rosinen verfeinert
•  Wie handgerissen
•  Mit frischem Eischnee
•  Beidseitig gebacken

ART. NR.: 13830

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 5 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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SCHMARRN
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ART. NR.: 13831

Einzelverpackung EVE: 5 kg

Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

Apfelschmarrn

•  Schmarrn-Variante mit 
saftigen Apfelstückchen

• Wie handgerissen
• Mit frischem Eischnee
• Beidseitig gebacken
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ART. NR.: 13836

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 5 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

TIPP: Bei Zubereitung im 
Kombidämpfer schalten Sie 
100% Beschwadung dazu.

10-12‘ca. 10‘

ca.
120°

40% Dampf

ca. 2,5‘/Port.

900 W
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

Lebkuchenschmarrn

•  Kaiserschmarrnvariante mit gehackten 
Haselnüssen und Lebkuchengewürzen 
verfeinert

•  Beidseitig gebacken
•  Wie handgemacht
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Haselnüsse
Spuren: andere Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13834

Einzelverpackung EVE: 5 kg

Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

saisonal

ca. 10‘

ca.
120°

40% Dampf

ca. 2,5‘/Port.

900 W

10-12‘

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

Topfenschmarrn

•  Schmarrn-Variante 
mit feinem Topfen

•  Wie handgerissen
•  Mit frischem Eischnee
• Beidseitig gebacken
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 13833

Einzelverpackung EVE: 5 kg

Verkaufseinheit VE: 1 x 5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80ca. 3,5‘/Port. ca. 15‘

ca.
130°

40% Dampf

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

10-12‘ca. 10‘

ca.
120°

40% Dampf

ca. 2,5‘/Port.

900 W

|  28



PALATSCHINKEN
✓ Bewährte Rezepturen

✓ Natürliche Zutaten

✓ Gelingsicher

✓ Ungefüllt oder gefüllt

REZEPTTIPP: Pikante Palatschinkentorte

Palatschinken ungefüllt 65 g

•  Beidseitig gebacken
•  Durchmesser 17 cm
•  Einzeln zu entnehmen
•  Zum Selberfüllen, für Süßes und Pikantes

ART. NR.: 2327

Einzelverpackung EVE: 1,3 kg

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 1,3 kg

VE pro Lage/Palette: 24/360
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6ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

20 STÜCK

Palatschinken ungefüllt 105 g

•  Beidseitig gebacken
•  Durchmesser 23 cm
•  Einzeln zu entnehmen
•  Zum Selberfüllen, für Süßes und Pikantes

ART. NR.: 20151

Einzelverpackung EVE: 2,625 kg

Stück pro EVE: 25

Stückgewicht: ca. 105 g

Verkaufseinheit VE: 2,625 kg

VE pro Lage/Palette: 12/144
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2-3 h 2‘/Stk

900W

3-5‘

120°C

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 483

Einzelverpackung EVE: 1,3 kg

Stückgewicht: ca. 65 g

Verkaufseinheit VE: 5,2 kg

VE pro Lage/Palette: 8/72
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80 STÜCK

2-3 h 90‘‘/Stk

600W

2-3‘

120°C
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PALATSCHINKEN

Marillen-Palatschinken

•  Breit gefaltete Palatschinken
•   Fruchtige Marillenfüllung mit feinen Stückchen
•   Stücklänge ca. 17 cm
•   Von Hand gefüllt und gefaltet

ART. NR.: 20152

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 16/160
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2-3 h 1,5-2‘/Stk

750W

10-12‘

120°C

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 705

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 16/160
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Himbeer-Mascarpone-Palatschinken

•  Breit gefaltete Palatschinken
•   Mit Himbeer-Mascarpone (Frischkäse)-

Zubereitung gefüllt
•   Stücklänge ca. 17 cm
•   Von Hand gefüllt und gefaltet

2-3 h 3-3,5‘/Stk

750W

10-12‘

120°C

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

PALATSCHINKEN

Nuss-Nougat-Palatschinken

•  Breit gefaltete Palatschinken
•   Feine Nougatcremefüllung
•   Stücklänge ca. 17 cm
•   Von Hand gefüllt und gefaltet
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Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 16/1602-3 h 2,5-3‘/Stk

750W

10-12‘

120°C

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Haselnüsse, Soja
Spuren: andere Schalenfrüchte, Sellerie

ART. NR.: 20153

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 16/160
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Topfen-Palatschinken

•  Breit gefaltete Palatschinken
•   Feine Topfencreme mit Rosinen
•   Stücklänge ca. 17 cm
•   Von Hand gefüllt und gefaltet

2-3 h 3-3,5‘/Stk

750W

10-12‘

120°C

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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6ART. NR.: 13960

Einzelverpackung EVE: 1200 g

Stück pro EVE: 12

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 12 Stück

VE pro Lage/Palette: 8/7245‘‘12‘

Schokoladen-Soufflé

•  Handgemacht
•  Mit echter Butter und 

Bitterschokoladenkuvertüre
•  Außen flaumig, innen ein 

weicher, zartschmelzender 
Schokokern

•  Einzeln entnehmbar
•  In 45 Sekunden 

servierfertig

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Soja, Milch, Schalenfrüchte
Spuren: Erdnüsse, Sesam, Sulfite, Lupine

MEHLSPEISEN & DESSERTS
✓  Beste österreichische Mehlspeisen

✓  Bewährte Rezepturen

✓  Natürliche Zutaten

✓  Gelingsicher

REZEPTTIPP:  Schokosouflée mit Granatapfel

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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Powidltascherl

• Aus feinem Kartoffelteig
• Fruchtige Powidlfülle

ART. NR.: 13089

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stück pro EVE: ca. 62

Stückgewicht: ca. 24 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 6/846-8‘14-16 3-4‘

ca. 170°
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ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Erdnüsse, Milch, Schalenfrüchte

Apfelringe im Backteig

•  Aus frischen Apfelringen
•  Rasche Zubereitung
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10-15‘

ca.
220°

ca. 2‘

ca. 180°

ART. NR.: 13852

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: ca. 28

Stückgewicht: ca. 35 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

ALLERGENE:
Gluten, Milch

Bauernkrapfen

•  Für Süßes: z. B. mit Marmelade
•  Für Pikantes: z. B. mit Kraut und Speck
• Auftauen – und fertig!

ART. NR.: 5400

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: ca. 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 8/96
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15-20‘‘ca. 20‘ ca. 4‘

ca.
180°

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

MEHLSPEISEN & DESSERTS

Schoko-Nuss-Küchlein

• Saftige Schoko-Nuss Masse 
• In klassischer Guglhupfform
• Einzeln entnehmbar
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Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 10/12012‘ 45‘‘

700W

ALLERGENE:
Ei, Gluten, Milch, Soja, Schalenfrüchte

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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Topfennockerl

• Locker-flaumige Topfennockerl 
• Vorgekocht
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ca. 8‘ca. 9‘

ART. NR.: 3990

Einzelverpackung EVE: 1,25 kg

Stück pro EVE: ca. 48

Stückgewicht: ca. 26 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,25 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

MEHLSPEISEN & DESSERTS  |  MINI-DESSERTS

Grießflammerienockerl ca. 37 g

• Nockerl aus süßer Grießmasse
• Vorgekocht
• Umhüllt mit gezuckerten, gerösteten Bröseln
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Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 67

Stückgewicht: ca. 37 g

Verkaufseinheit VE: 5 kg

VE pro Lage/Palette: 16/112ca. 3‘/5 Stk.

600W

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch 
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ca. 18‘

ca.
130°

35% Dampf

Mini-Schaumrollen ca. 16 g

•  Blätterteig mit luftiger Eischneefüllung
• Mit Staubzucker bestreut
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Einzelverpackung EVE: 160 g

Stück pro EVE: 10

Stückgewicht: ca. 16 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 160 g

VE pro Lage/Palette: 16/962-3 h

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

Mini-Joghurt-Heidelbeer-Schnitten 
ca. 25 g

•  Biskuitteig mit köstlicher Joghurt-Heidelbeer-
Creme gefüllt

•  Mit Staubzucker bestreut
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Einzelverpackung EVE: 625 g

Stück pro EVE: 25

Stückgewicht: ca. 25 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 625 g

VE pro Lage/Palette: 16/96

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Erdnüsse, Soja, Schalenfrüchte

2-3 h

ca. 3‘/4 Stk.

300Wca. 100° C

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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Mini-Cremeschnitten ca. 25 g

•  Blätterteig mit feiner Vanillecreme gefüllt
•  Mit Zuckerglasur überzogen
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Einzelverpackung EVE: 625 g

Stück pro EVE: 25

Stückgewicht: ca. 25 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 625 g

VE pro Lage/Palette: 16/962-3 h

ALLERGENE:
Gluten, Milch
Spuren: Ei, Erdnüsse, Soja, Schalenfrüchte

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Erdnüsse, Soja, Schalenfrüchte

Mini-Topfenschnitten ca. 25 g

•  Biskuitteig gefüllt mit feiner Topfenfülle
• Mit Staubzucker bestreut
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Einzelverpackung EVE: 625 g

Stück pro EVE: 25

Stückgewicht: ca. 25 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 625 g

VE pro Lage/Palette: 16/962-3 h

MINI-DESSERTS

Mini-Schokowürfel ca. 22,5 g

•  Dunkle Schokoladenmasse mit Marillen- 
marmelade gefüllt

•  Mit Kakaoglasur umhüllt

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Soja, Milch
Spuren: Erdnüsse, Schalenfrüchte

ART. NR.: 20221

Einzelverpackung EVE: 900 g

Stück pro EVE: 40

Stückgewicht: ca. 22,5 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 900 g

VE pro Lage/Palette: 16/96

9
0
0
1
9
6
9
1
0
2
2
1
8

2-3 h

Mini-Punschwürfel ca. 30 g

•  Feiner Biskuitteig mit Punschmasse
•  Mit Ribiselmarmelade verfeinert
•  Mit rosa Glasurmasse überzogen

ART. NR.: 20220

Einzelverpackung EVE: 1200 g

Stück pro EVE: 40

Stückgewicht: ca. 30 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 1200 g

VE pro Lage/Palette: 16/96
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Soja, Milch
Spuren: Erdnüsse, Schalenfrüchte

2-3 h
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ALLERGENE:
keine

ALLERGENE:
Spuren: Gluten, Schalenfrüchte

Maronipüree 800 g

•  Aus gekochten und passierten Maroni

Mohn-Zucker-Streusel

•  Mischung aus gemahlenem Mohn und 
Staubzucker

•  z. B. für Germknödel, süße Knödel oder 
Schupfnudeln

ca. 6 h

ca. 1,5 h

ART. NR.: 4804

Einzelverpackung EVE: 800 g

Verkaufseinheit VE: 5 x 800 g

VE pro Lage/Palette: 16/192
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ART. NR.: 34321

Einzelverpackung EVE: 500 g

Verkaufseinheit VE: 10 x 500 g

VE pro Lage/Palette: 12/60
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BASISPRODUKTE

REZEPTTIPP:  Schokomousse mit Maronipüree
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www.bauernland.at

Rezeptideen!

BAUERNLAND
So schmeckt Heimat seit über 40 Jahren.

Die Marke BAUERNLAND bietet seit über 40 Jahren regionale Spezialitäten wie Erdäpfel, Suppen- 

einlagen, Strudel, Knödel, Laibchen und Gemüse in bester Qualität. BAUERNLAND legt großen 

Wert auf Regionalität und Transparenz. Zutaten aus der Region stehen für den natürlichen und 

ehrlichen Geschmack. 
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Frittaten

•  Klassische Frittaten 
•  Frittaten auftauen, mit 

heißer Suppe übergießen 
und servieren

geeignetca. 20‘

ART. NR.: 3920

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Bio-Frittaten

•  Typisch österreichische Suppeneinlage 
in Bio-Qualität

•  Ohne Schnittlauch
•  Frittaten auftauen, mit heißer Suppe 

übergießen und servieren

geeignetca. 30‘

ART. NR.: 1476

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 8 kg

VE pro Lage/Palette: 4/28
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ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch 
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, 
Sellerie

SUPPENEINLAGEN
✓ Traditionelle österreichische Küche

✓ Höchste Convenience

✓ Schmeckt wie hausgemacht

REZEPTTIPP: Grießnockerlsuppe mit Karotteneinlage
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Grießnockerl ca. 33 g

•  Butterweiche Grießnockerl 
mit typischem Grießkern

•  Schöne Nockerlform
• Vorgekocht, mild gewürzt
• Nur in Österreich erhältlich

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Grießnockerl ca. 33 g

•  Butterweiche Grießnockerl 
mit typischem Grießkern

•  Schöne Nockerlform
•  Vorgekocht, mild gewürzt

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Sellerie

ART. NR.: 4006

Einzelverpackung EVE: 1,65 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 33 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 1,65 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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ART. NR.: 4004

Einzelverpackung EVE: 25 kg

Stück pro EVE: ca. 750

Stückgewicht: ca. 33 g

Verkaufseinheit VE: 25 kg

VE pro Lage/Palette: 4/20
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8-10‘ ca. 10‘

8-10‘ ca. 10‘
GROSSPACKUNG

SUPPENEINLAGEN

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Omas Grießnockn ca. 37 g

•  Locker-flaumige Grießnockerl
•  Hausgemachte Optik – wie 

mit Löffeln geformt
•  Lange Standzeit – ideal 

für die Gemeinschafts- 
verpflegung

• Vorgekocht
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Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: ca. 27

Stückgewicht: ca. 37 g

Verkaufseinheit VE: 6 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90ca. 10‘ 14-16‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Omas Grießnockn ca. 37 g

•  Locker-flaumige Grießnockerl
•  Hausgemachte Optik – wie 

mit Löffeln geformt
•  Lange Standzeit – ideal  

für die Gemeinschafts- 
verpflegung

• Vorgekocht
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Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 64

Stückgewicht: ca. 37 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 16/112ca. 10‘ 14-16‘

1 kg

2 x 2,5 kg
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ALLERGENE:
Gluten, Ei

Leberknödel roh ca. 40 g

•   Mit Leber
• Extra hoher Leberanteil
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei

Gebackene Leberknödel ca. 90 g

• Der Klassiker gebacken! 
•  Eine herzhafte Alternative  

in der Suppe
• Mit Rinderleber
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Einzelverpackung EVE: 1,35 kg

Stück pro EVE: ca. 15

Stückgewicht: ca. 90 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,35 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ART. NR.: 12277

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: ca. 50

Stückgewicht: ca. 40 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2 kg

VE pro Lage/Palette: 10/50

15-20‘ 15-20‘ca. 3‘

15‘

pro 2 Stück

SUPPENEINLAGEN

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Lebernockerl

• Nockerl mit Rinderleber
• Fein gewürzt
• Vorgekocht
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Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: ca. 58

Stückgewicht: ca. 16 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 8/7215-20‘

pro 2 Stück

Leberreis/Leberspätzle

•  Original österreichische Suppeneinlage
• Mit Rinderleber 
• Vorgegart

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Sellerie
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ART. NR.: 12274

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 6/36ca. 5‘

ca. 2,5‘

900W

5‘‘
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Fleischstrudel

•  Alternative Suppeneinlage
•  Gefüllt mit Faschiertem aus reinem Rindfleisch 

und Gemüse
• Auch als Hauptspeise geeignet
•  Gebacken und 

portioniert

Kaspressknödel

•  Herzhafte Suppeneinlage 
mit Bergkäse verfeinert

•  Auch als Hauptspeise 
geeignet, z. B. mit 
Sauerkraut

• Vorgebacken

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Sesam

ART. NR.: 3931

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 41

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

9
0
0
1
9
6
9
1
3
9
3
1
3

ca. 15‘

ca.
160°

ca. 3‘ ca. 10‘

ALLERGENE:
Weizen, Sellerie, Ei

ART. NR.: 3940

Einzelverpackung EVE: 2,4 kg

Stück pro EVE: 12 x 5

Stückgewicht: ca. 40 g

Verkaufseinheit VE: 12 x 200 g

VE pro Lage/Palette: 15/150
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SUPPENEINLAGEN

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Sellerie
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja

Kräuter-Gemüse-Dukaten

•  Locker-flaumige Suppeneinlage aus 
Grießmasse

• Mit Karotten und Kräutern verfeinert
• Vorgekocht
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Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 58

Stückgewicht: ca. 17 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56ca. 7‘ 14-16‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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Einzelverpackung EVE: 1,65 kg

Stück pro EVE: ca. 55

Stückgewicht: ca. 30 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,65 kg

VE pro Lage/Palette: 9/9010-12‘

Tiroler Suppenknödel ca. 30 g

•   Schmackhafte Suppeneinlage 
mit Selchfleisch und Speck

•   Vorgekocht

Auch in 95 g erhältlich 
(Seite 43)

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

ca. 8‘

ca.
130°

ca. 1‘

800W

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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BEILAGEN
✓ Schmeckt und sieht aus wie hausgemacht

✓ Sicheres Gelingen

✓ Hohe Zeitersparnis

REZEPTTIPP: Knödel Trilogie

Bio Erdäpfelknödel 75 g

• Knödel aus Kartoffelteigmasse
• Vorgekocht

ca. 20‘ ca. 20‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei

ART. NR.: 20203

Einzelverpackung EVE: 3 kg

Stück pro EVE: ca. 40

Stückgewicht: ca. 75 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

Erdäpfelknödel 60 g

• In kleinerer Form für mehr Genuss!
• Mit Erdäpfeln aus Österreich
• Roh

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.: 5055

Einzelverpackung EVE: 2,1 kg

Stück pro EVE: 35

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,1 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108ca. 15‘

NEU

ca. 20‘
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Bio Semmelknödel 90 g

• Knödel aus Semmelteigmasse
• Vorgekocht

ALLERGENE:
Gluten, Ei

ART. NR.: 20202

Einzelverpackung EVE: 3,15 kg

Stück pro EVE: ca. 35

Stückgewicht: ca. 90 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 3,15 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81ca. 20‘ 18‘

BEILAGEN-KNÖDEL

Semmelknödel 150 g

• Von Hand geformt
• Besonders geschmackvoll 
• Mit feinen Gewürzen
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja
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Einzelverpackung EVE: 3,75 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 3,75 kg

VE pro Lage/Palette: 12/14440-45‘ 25-30‘

Semmelknödel 80 g

• Besonders flaumig
• Mit Petersilie verfeinert
• Roh

ca. 20‘ ca. 20‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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Einzelverpackung EVE: 1,6 kg

Stück pro EVE: ca. 20

Stückgewicht: ca. 80 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,6 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

ALLERGENE:
Gluten

Erdäpfelknödel 100 g
 
• Locker flaumiger Kartoffelteig
•  Mit österreichischen Erdäpfeln
•  Roh
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Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/5425-30‘ ca. 25‘

|  42



ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

Serviettenknödel 60 g

• In Scheiben geschnitten
• Mit Petersilie verfeinert
• Vorgekocht

geeignetgeeignet 15-20‘
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Einzelverpackung EVE: 1,2 kg

Stück pro EVE: ca. 20

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,2 kg

VE pro Lage/Palette: 10/100

Käseknödel

• Aus flaumiger Semmelknödelmasse
• Mit 2 Käsesorten aus Österreich
•  Vielseitig einsetzbar (Beilage, 

Suppeneinlage, Snack, u.v.m.)
• Roh

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.: 1660

Einzelverpackung EVE: 2,1 kg

Stück pro EVE: 35

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,1 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

NEU

BEILAGEN-KNÖDEL

Steinpilzknödel

• Aus flaumiger Semmelknödelmasse
• Mit geschmackvollen Steinpilzen verfeinert
• Roh

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.: 1659

Einzelverpackung EVE: 2,1 kg

Stück pro EVE: 35

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,1 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

NEU

Tiroler Knödel ca. 95 g

• Würziger Knödel
•  Feine Mischung aus 

Knödelbrot, Selchfleisch 
und Speck

• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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3ART. NR.: 12072

Einzelverpackung EVE: 1,9 kg

Stück pro EVE: ca. 20

Stückgewicht: ca. 95 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 1,9 kg

VE pro Lage/Palette: 9/9015-20‘

Auch in 30 g erhältlich 
(Seite 40)

ca. 15‘ca. 20‘

ca. 15‘ca. 20‘
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BEILAGEN-KNÖDEL  |  BEILAGEN

Kartoffelnudeln/Schupfnudeln

•  Aus traditionellem Kartoffelteig
•  Ca. 5,5 cm lang, vorblanchiert
• Für Pikantes und Süßes
•  Mit österreichischen 

Erdäpfeln
• Wie handgemacht

ART. NR.: 5060

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

ALLERGENE:
Gluten, Ei
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3-4‘

ca. 170°

ca. 5‘ca. 6‘

ca.
220°

Spinat-Käse-Knödel ca. 60 g

• Lockere Spinat-Semmelteigmasse
•  Mit österreichischem Käse verfeinert
• Roh

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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5ART. NR.: 12070

Einzelverpackung EVE: 2,1 kg

Stück pro EVE: ca. 35

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,1 kg

VE pro Lage/Palette:  12/108ca. 15‘15-17‘

Spinatknödel 100 g

• Knödel aus lockerem Semmelteig
• Mit Spinat verfeinert
• Fein gewürzt
• Roh

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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Einzelverpackung EVE: ca. 2 kg

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 2o Stück

VE pro Lage/Palette: 9/8120-25‘25-30‘

Preiselbeerknödel

•  Kompakter Kartoffelteig gefüllt 
mit Preiselbeerfülle

•  Süß-herbe Preiselbeermarmelade mit 
sichtbaren Fruchtstücken

•  2 in 1: Die Dip-Sauce im Knödel 
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei

ART. NR.: 1658

Einzelverpackung EVE: 2,1 kg

Stück pro EVE: 35

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,1 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

NEU

ca. 15‘ca. 20‘
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BEILAGEN

Gnocchi/Kartoffelnockerl

• Aus feinem Kartoffelteig 
•  Portionsweise entnehmbar

ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Soja

geeignet 1-2‘

ART. NR.: 3504

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72
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Spinat-Gnocchi

• Aus feinem Kartoffelteig
• Mit frischem Spinat 
•  Portionsweise 

entnehmbar

ALLERGENE:
Gluten
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geeignet 1-2‘

ART. NR.: 3505

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72geeignet

Spätzle

• Nach klassischer Rezeptur
• Mit Eiern und Mehl aus Österreich
• Vorblanchiert
• Portionsweise entnehmbar

ALLERGENE:
Gluten, Ei

ART. NR.: 13216

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/45
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Spinatspätzle

•  Nach klassischer Rezeptur mit frischem Spinat
• Vorblanchiert
• Portionsweise entnehmbar

geeignetgeeignet 1-2‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Soja, Milch

ART. NR.: 13217

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54
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geeignetgeeignet 1-2‘
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Rauchkuchlknödel ca. 100 g

• Aus feinem Kartoffelteig
•  Deftig gefüllt mit doppelt 

geräucherter Wurst
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 12073

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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28-30‘ 20-22‘

Innviertler Rauchkuchlknödel ca. 45 g

• Aus lockerem Kartoffelteig
•  Deftig gefüllt mit Rauchwurstzubereitung
• Roh

ART. NR.: 23

Einzelverpackung EVE: ca. 900 g

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 45 g

Verkaufseinheit VE: 10 x 20 Stück

VE pro Lage/Palette: 8/56
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15-20‘ 12-14‘

Grammelknödel ca. 100 g

• Aus feinem Kartoffelteig
•  Herzhaft gefüllt mit 

knusprigen Grammeln
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 12074

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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28-30‘ 20-22‘

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

PIKANTE KNÖDEL
✓ Deftige Knödel

✓ Höchste Convenience

REZEPTTIPP:  Selchfleischknödel Salat Bowl
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Innviertler Grammelknödel ca. 45 g

• Aus lockerem Kartoffelteig
•  Herzhaft gefüllt mit knusprigen Grammeln
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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15-20‘ 12-14‘

ART. NR.: 37

Einzelverpackung EVE: ca. 900 g

Stück pro EVE: 20

Stückgewicht: ca. 45 g

Verkaufseinheit VE: 10 x 20 Stück

VE pro Lage/Palette: 8/56

Selchspeckknödel ca. 100 g

• Aus feinem Kartoffelteig
•  Würzig gefüllt mit würfelig 

geschnittenem Selchspeck
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

Hascheeknödel ca. 100 g

• Aus feinem Kartoffelteig
•  Schmackhaft gefüllt 

mit gebratenem 
Schweinefleisch, 
geräucherter Wurst und 
Selchfleisch

• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 12075

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ART. NR.: 12076

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
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28-30‘ 20-22‘

28-30‘ 20-22‘

Putenwurstknödel ca. 100 g

• Aus feinem Kartoffelteig
•  Mit Putenwurst gefüllt 
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Sellerie
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja

ART. NR.: 1270

Einzelverpackung EVE: ca. 4 kg

Stück pro EVE: 40

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 4 kg

VE pro Lage/Palette: 8/7228-30‘ 20-22‘
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PIKANTE KNÖDEL
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PIKANTE KNÖDEL

Gemüsestrudel 200 g

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Gefüllt mit Karotten, Erbsen, Schnittbohnen, 

Karfiol, Kohlrabi, weißen Rüben
•  Gebacken

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei, Sellerie

ART. NR.: 35108

Einzelverpackung EVE: 400 g

Stück pro EVE: 2

Stückgewicht: ca. 200 g

Verkaufseinheit VE: 15 x 2 x 200g 

VE pro Lage/Palette: 10/70

 
Gemüsestrudel ROH VEGAN

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Gefüllt mit Karottenwürfel, Zucchiniwürfel, 

Brokkoliröschen, Selleriewürfeln
• Ungebacken & im Ganzen

ALLERGENE:
Gluten, Sellerie

ca. 1 h ca. 35‘

ca.
180°
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ART. NR.: 35871

Einzelverpackung EVE: 1050 g

Stück pro EVE: Im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 7 x 1050 g

VE pro Lage/Palette: 12/72

GEBACKEN
ca. 3,5‘ca. 25‘

ca.
180°
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STRUDEL
✓ Vegan bis deftig fleischig

✓ Saisonale Spezialitäten

TIPP: Ei-Strudel getoastet to go

ZUM
SELBER

BACKEN

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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Spinatstrudel nach griechischer Art
portioniert (6 Stück à ca. 175 g)

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Gefüllt mit Blattspinat, mit Hirtenkäse und 

Sauerrahm verfeinert
• Gebacken & portioniert 

ALLERGENE:
Gluten, Milch, Ei

ca. 4,5‘
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Einzelverpackung EVE: 1050 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 175 g

Verkaufseinheit VE: 7 x 1050 g

VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 30‘

ca.
180°

Pilz-Erdäpfelstrudel portioniert 
(5 Stück à ca. 150 g)
• Aus gezogenem Strudelteig
•  Gefüllt mit Pfifferlingen, Champignons, Shi-Take, 

Austernpilzen, Nameko-Pilzen und Erdäpfeln
•  Mit Emmentaler, Zwiebel, Petersilie, Schnittlauch
• Gebacken & portioniert

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
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Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84ca. 4-5‘ca. 30‘

ca.
160°

Kürbisstrudel 
(5 Stück à ca. 150 g)

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Mit Kürbis-Fülle
• Gebacken & portioniert 

ALLERGENE:
Gluten, Milch, Sellerie

ca. 4,5‘

ART. NR.: 35896 

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84ca. 30‘

ca.
180°

Gemüsestrudel Gartenfein
portioniert (6 Stück à ca. 175 g)
• Aus gezogenem Strudelteig
•  Gefüllt mit Brokkoli, Karotten, Erbsen, Schnitt-

bohnen, Karfiol, Kohlrabi und weißen Rüben
• Verfeinert mit geriebenem Emmentaler
• Gebacken & portioniert

ALLERGENE:
Gluten, Milch, Ei, Sellerie
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Einzelverpackung EVE: 1050 g

Stück pro EVE: 6

Stückgewicht: ca. 175 g

Verkaufseinheit VE: 7 x 1050 g

VE pro Lage/Palette: 12/72ca. 4-5‘ca. 30‘

ca.
180°

saisonal

PIKANTE STRUDEL

GEBACKEN

GEBACKEN

GEBACKEN

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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PIKANTE STRUDEL

Ei-Strudel portioniert 
(5 Stück à ca. 110 g)

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Mit Ei-Käse-Fülle
• Vorgebacken & portioniert

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 35902

Einzelverpackung EVE: 550 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 110 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 550 g

VE pro Lage/Palette: 18/14417-20‘

ca.
170°

Kraut-Fleisch-Strudel portioniert 
(5 Stück à ca. 150 g)

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Mit Kraut-Fleisch-Fülle
• Vorgebacken & portioniert

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 35897

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

Weißwurst-Strudel 
portioniert 
(5 Stück à ca. 150 g)

• Aus gezogenem Strudelteig
•  Mit Erdäpfel-Weißwurst-Füllung
• Vorgebacken & portioniert

ART. NR.: 35898

Einzelverpackung EVE: 750 g

Stück pro EVE: 5

Stückgewicht: ca. 150 g

Verkaufseinheit VE: 8 x 750 g

VE pro Lage/Palette: 12/84

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Senf

30‘

ca.
180°

ca. 5‘30‘

180°C

30‘

ca.
180°

ca. 5‘30‘

180°C

ca. 3‘

Gemüsestrudel Blätterteig ROH

•  Gemüsefüllung aus Karotten, Erbsen, 
Schnittbohnen, Karfiol, Kohlrabi, weiße Rüben, 
Brokkoli

• Mit Käse verfeinert
• Ungebacken & im Ganzen

ALLERGENE:
Gluten, Milch, Ei
Spuren: Schalenfrüchte, Soja

ZUM
SELBER

BACKEN
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ca. 35‘

ca.
180°

ART. NR.: 13770

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Stück pro EVE: Im Ganzen

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

saisonal

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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Backhendl ca. 100 g

•  Hühneroberkeule ausgelöst (ohne Knochen, 
ohne Haut, ohne Knorpel) 

• Knusprige Panade
• Vorgebacken

ART. NR.: 1424

Stück pro EVE: 60

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 6 kg

VE pro Lage/Palette: 9/45

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

18-20‘

ca.
150°
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Piccata von der Pute

•  Putenbrustfleisch in feiner 
Ei-Hartkäse-Panade

•  Fertig gebacken

ART. NR.: 1220

Stück pro EVE: ca. 90

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 9 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

12-15‘

ca.
140°
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ART. NR.: 1221

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 6 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

FERTIGGERICHTE

REZEPTTIPP: Backhendl steirische Art

✓ Geschmorte Fleischgerichte 
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FERTIGGERICHTE

Kalbsrahmgulasch

•  Geschmorte Fleischstücke 
vom Kalb aus Österreich

•  56 % Fleischanteil, ausgelöst
•  In sämiger Sauce mit Rahm verfeinert 
•  Vollständig durchgegart
•  Ca. 6 Portionen aus einer Schale

Paprikahendl

•  Geschmorte Hühnerkeule 
aus Österreich 

•  46 % Fleischanteil, nicht ausgelöst
•  In Paprikasauce mit Obers und Rahm verfeinert
•  Vollständig durchgegart
•  Ca. 6 Portionen aus einer Schale

Wildragout

•  Geschmorte Fleischstücke vom 
Hirsch aus Österreich

•  70 % Fleischanteil, ausgelöst
•  In sämiger Rotweinsauce mit traditionellen 

Gewürzen
•  Vollständig durchgegart
•  Ca. 6 Portionen aus 

einer Schale

Rindsgulasch

•  Geschmorte Fleischstücke 
vom Rind aus Österreich

•  69 % Fleischanteil, ausgelöst
•  In sämiger Sauce mit traditionellen Gewürzen
•  Vollständig durchgegart
•  Ca. 6 Portionen aus einer Schale

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.: 1438

Einzelverpackung EVE: 2,1 kg

Stück pro EVE: 1 Schale

Stückgewicht: 2,1 kg

Verkaufseinheit VE: 3 x 2,1 kg

VE pro Lage/Palette: 6/60ca. 50‘ ca. 50‘

120°C 

ART. NR.: 1429

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 1 Schale

Stückgewicht: 2 kg

Verkaufseinheit VE: 3 x 2 kg

VE pro Lage/Palette: 6/60

ART. NR.: 1443

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 1 Schale

Stückgewicht: 2 kg

Verkaufseinheit VE: 3 x 2 kg

VE pro Lage/Palette: 6/60

ART. NR.: 1439

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: 1 Schale

Stückgewicht: 2 kg

Verkaufseinheit VE: 3 x 2 kg

VE pro Lage/Palette: 6/60

ALLERGENE:
Gluten, Milch

ALLERGENE:
Gluten, Milch

ALLERGENE:
Gluten, Milch

ca. 40‘ ca. 40‘

120°C 

ca. 50‘ ca. 50‘

120°C 

ca. 60‘ ca. 60‘

120°C 

NEU

NEU

NEU

NEU

saisonal
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FERTIGGERICHTE

Eieromelett 

• Eierspeise in runder Form gebacken
• Geklappt
• Aus Freilandeiern

ART. NR.: 12069

Stück pro EVE: 50

Stückgewicht: ca. 90 g

Verkaufseinheit VE: 4,5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/80

ALLERGENE:
Ei
Spuren: Milch

2-3‘/Stk.10-12‘

ca.
140°
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Spinat-Käse-Palatschinken

•  Gerollte Palatschinken
•  Mit pikanter Spinat-Käse-Füllung
•  Von Hand gefüllt und gerollt
•  Stücklänge ca. 17 cm

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Schalenfrüchte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 20150

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: ca. 20

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 kg

VE pro Lage/Palette: 16/160
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ca. 2,5‘

750W

12-15‘

ca.
120°

40%

Back-Camembert 0,9 kg

• Cremig milder Camembert
•  In goldbrauner Knusperpanade
•  Gentechnikfrei

ALLERGENE:
Milch, Gluten

6-8‘

ca. 150°

16-20‘

ca.
160°

ART. NR.: 20208

Einzelverpackung EVE: 0,9 kg

Stück pro EVE: ca. 12

Stückgewicht: ca. 75 g

Verkaufseinheit VE: 1 x 0,9 kg

VE pro Lage/Palette: 27/513

REZEPTTIPP: Puten Piccata Wrap
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Gemüselaibchen Mais-Paprika

•  Kartoffel-Gemüselaibchen 
mit Mais, rotem Paprika, 
Brokkoli und Karotten- 
streifen

•  Vorgebacken
• Zum Grillen geeignet!

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Sesam

ART. NR.: 5800

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stück pro EVE: ca. 15

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81
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ca. 10‘12-15‘

ca.
200°

4-5‘

ca. 170°

Gemüselaibchen Gartenfein VEGAN

•  Kartoffel-Gemüselaibchen 
mit Karotten, Erbsen, 
Brokkoli und 
Gartenkräutern

•  Vorgebacken
• Zum Grillen geeignet!

ALLERGENE:
Gluten
Spuren: Sesam
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ca. 10‘15-17‘

ca.
180°

4-5‘

ca. 170°

ART. NR.: 5809

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Stück pro EVE: ca. 15

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

LAIBCHEN

✓ Laibchen und Gemüseschnitzel

✓ Vegetarische Vielfalt

REZEPTTIPP: Caprese auf Veggie Laibchen

|  54



Karfiol-Käse Laibchen

•  Karfiol-Käse-Laibchen 
aus Karfiol und Lauch 
zubereitet

•  Mit Käse und Obers 
verfeinert

•  Mit Sesam-Panade ART. NR.: 5814

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 78 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54
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14-16‘

ca.
210°

4-5‘

ca. 170°

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Sesam, Sesamsamen

Brokkoli-Käse Laibchen

•  Kartoffellaibchen mit 
Brokkoliröschen und Käse

•  Runde Form
• Knusprige Panade
• Vorgebacken

ALLERGENE
Gluten, Ei, Milch
Spuren: Sesam

ART. NR.: 5802

Einzelverpackung EVE: 2 kg

Stück pro EVE: ca. 26

Stückgewicht: ca. 75 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54
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15-20‘

ca.
210°

3-4‘

ca. 170°
HIGHSPEED-OFEN 

GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

Gemüseschnitzel

•  Mit Erdäpfeln, Erbsen, 
Brokkoliröschen, Karotten, 
Mais und Zwiebel

•  Ovale Form
•  Besonders knusprige 

Panade
• Vorgebacken

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Sellerie
Spuren: Sesam

ART. NR.: 5816

Einzelverpackung EVE: 1750 g

Stück pro EVE: ca. 21

Stückgewicht: ca. 80 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 1750 g

VE pro Lage/Palette: 9/81
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ca. 6‘13-15‘

ca.
200°

3-4‘

ca. 170°

Gemüselaibchen paniert

•  Mit Erdäpfel, Karotten, Mais, 
Erbsen, Brokkoliröschen 
und Zwiebel

•  Runde Form
•  Mit besonders knuspriger 

Panade
•  Vorgebacken

ART. NR.: 5820

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 47

Stückgewicht: ca. 53 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/908-10‘13-15‘

ca.
200°

3-4‘

ca. 170°

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Sellerie
Spuren: Sesam
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HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

LAIBCHEN
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Karotten-Sonnenblumenlaibchen

• Laibchen aus Erdäpfel-Karottenmasse
•  Mit Sonnenblumenkernen und Gewürzen 

verfeinert
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei 
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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5ART. NR.: 3152

Einzelverpackung EVE: 1,6 kg

Stück pro EVE: ca. 20

Stückgewicht: ca. 80 g

Verkaufseinheit VE: 3 x 1,6 kg

VE pro Lage/Palette: 8/72ca. 7‘

ca. 160°

10-15‘

Kürbisschnitzel

• Laibchen aus Kürbis-Kartoffelmischung
• Mit würzig-feiner Kürbispanade
• Roh

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfrüchte, Soja, Sellerie
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8ART. NR.: 3153

Einzelverpackung EVE: ca. 2,25 kg

Stück pro EVE: 30

Stückgewicht: ca. 75 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,25 kg

VE pro Lage/Palette: 8/5612-15‘6-8‘

ca. 170°

LAIBCHEN

REZEPTTIPP: Veggie Gyros mit Gemüseschnitzel
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MISCHGEMÜSE
✓ Premium Gemüse

✓ Abwechslungsreiche Vielfalt

REZEPTTIPP: Sommerrolle mit Asia Wok Mix

Bunte Mischung

•  Gelbe & orange 
Karottenscheiben, 
Kohlrabistifte und 
grüne Bohnen

• Hochwertige Qualität 

ALLERGENE:
keine
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geeignetgeeignet 5-10‘

ART. NR.: 4481

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63

Asia Wok Mix

•  Bohnenkeimlinge, gelbe und orange 
Karottenstreifen, rote und 
gelbe Paprikastreifen, 
Porree, Bambusscheiben, 
Zuckererbsenschoten und 
Chinapilze

• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4469

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/635-7‘geeignetgeeignet
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ART. NR.: 4476

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63
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Mix Rustikal

•  Karfiol, gelbe und orange Karotten, 
Romanobohnen

• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

geeignetgeeignet 5-10‘

Europa Mix

•  Orange & gelbe Karottenscheiben im 
Wellenschnitt, Brokkoli, Romanobohnen

• Hochwertige Qualität

ART. NR.: 4466

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63

ALLERGENE:
keine

geeignetgeeignet 7-10‘
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Suppengemüse Minestrone

•  Kartoffelwürfel, Karottenwürfel, 
Tomatenwürfel, Schnittbohnen, 
Gartenerbsen, Wirsing, 
Zucchiniwürfel, 
Borlottibohnen, 
Lauch, Blattsellerie

• Hochwertige Qualität

ART. NR.: 4460

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81

ALLERGENE:
Sellerie
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ART. NR.: 4444

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54geeignetgeeignet 5-10‘

ALLERGENE:
keine

Marktgemüse

•  3-fach: Brokkoliröschen, Karfiolröschen, 
Karottenscheiben

•  Die Klassiker vereint in 
einem Zug auf dem Teller!

geeignetgeeignet 5-10‘

NEU

MISCHGEMÜSE
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MISCHGEMÜSE

Mediterranes Gemüse

•  Gelbe Karotten, Zucchini, rote 
Paprikawürfel, gegrillte Auberginen, 
Romanescoröschen

•  Ideal für Fischgerichte, 
weißes und gegrilltes 
Fleisch

• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4482

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63
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5-7‘geeignetgeeignet

Steakgemüse

•  Junge Erbsen, Karottenscheiben, Karfiol, 
Zuckermais, Kidneybohnen, rote Paprika- 
streifen

• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4435

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81geeignetgeeignet 5-10‘
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Gemüse Brunoise sortenrein

•  Karotten orange & gelb, Knollensellerie, Lauch
•  Fein gewürfelt in 4 x 4 mm, Lauch in 6 x 6 mm
• Taut schnell auf!
• Sortenrein im Karton
• Hochwertige Qualität 

ALLERGENE:
Sellerie

4-7‘

ART. NR.: 4479

Einzelverpackung EVE: 4 x 1,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/99
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Letscho

• Tischfertig
•  Würzige, leicht scharfe österreich-ungarische 

Spezialität
• Hochwertige Qualität

ART. NR.: 4383

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Verkaufseinheit VE: 10 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54
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geeignetgeeignet 5-10‘ca. 1 h

ALLERGENE:
keine
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MISCHGEMÜSE

Mischgemüse 3-fach

•  Karottenwürfel, junge Erbsen, 
Pastinakenwürfel

• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4437

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 8/72geeignetgeeignet
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5-10‘

Paprika Tricolore

•  Paprikastreifen grün und rot, 
Spitzpaprikastreifen gelb

• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine
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geeignetgeeignet 5-10‘

ART. NR.: 4740

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63
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EINZELGEMÜSE

Prinzessbohnen

• Durchmesser 6-8 mm
• Blanchiert
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

geeignetgeeignet 5-10‘
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ART. NR.: 4213

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/45

Junge Erbsen

•  Durchmesser 8-9 mm
•  Blanchiert
•  Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4107

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72geeignetgeeignet 5-10‘
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Schnittbohnen

• 26 mm Schnitt
• Blanchiert
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4152

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63
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geeignetgeeignet 5-10‘
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Babykarotten

•  Durchmesser von 11-15 mm
• Blanchiert 
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

geeignetgeeignet 7-10‘
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ART. NR.: 4354

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72

Blattspinat

• Portioniert – Pellets zu 50 g
• Blanchiert
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4011

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54
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geeignetgeeignet 12-15‘

Spinat passiert

• Doppelt passiert
•  Pellets zu 15 g – bestens 

portionierbar
• Blanchiert
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4013

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63
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geeignetgeeignet 8-10‘

Zuckermais

• Aus frischem Süßmais
• Blanchiert 
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4806

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72

9
0
0
1
9
6
9
1
4
8
0
6
3

geeignetgeeignet 5-10‘

EINZELGEMÜSE
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EINZELGEMÜSE

Tomatenwürfel

•  10 x 10 mm 
•  Ohne Haut
•  Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4546

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63geeignetgeeignet 5-10‘
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Brokkoli

• Brokkolirosen 40-50 mm 
• Blanchiert
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4774

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/45
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geeignetgeeignet 5-10‘

Karfiolrosen

• Durchmesser von 35-60 mm
• Blanchiert 
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4258

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54
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Kohlsprossen

•   Durchmesser 15-25 mm
•   Blanchiert 
•   Freirollend gefrostet
•   Hochwertige Qualität

ART. NR.: 4760

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/72

ALLERGENE:
keine
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geeignetgeeignet 5-10‘

geeignetgeeignet 5-10‘
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EINZELGEMÜSE

Rotkraut

• Mit Äpfeln verfeinert
• Tischfertig 
• Hochwertige Qualität

ART. NR.: 4780

Einzelverpackung EVE: 1,5 kg

Verkaufseinheit VE: 10 x 1,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

ALLERGENE:
keine
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Schwarzwurzeln

• Geschnitten zu ca. 25 mm
• Blanchiert 
• Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4578

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/81
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geeignetgeeignet 7-10‘

Kürbisstreifen

•  Weiß, ca. 4 mm
• Hochwertige Qualität
• Blockgefrostet

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4783

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54geeignetgeeignet 3-5‘
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Zwiebelwürfel

•  10 x 10 mm
•  Geschält
•  Freirollend gefrostet
• Hochwertige Qualität

ALLERGENE:
keine

ART. NR.: 4288

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63geeignetgeeignet
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geeignetgeeignet 5-10‘
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Pommes Frites 2,5 kg

•  Der Klassiker im 
10 mm Schnitt

•  Aus österreichischen 
Erdäpfeln
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10-15‘

ca.
220°

4-6‘

ca. 170°

ART. NR.: 2007

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

Pommes Frites 1 kg

•  Der Klassiker im 
10 mm Schnitt

•  Aus österreichischen 
Erdäpfeln
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ART. NR.: 3001

Einzelverpackung EVE: 1 kg

Verkaufseinheit VE: 10 x 1 kg

VE pro Lage/Palette: 9/5410-15‘

ca.
220°

4-6‘

ca. 170°

ALLERGENE:
keine

ALLERGENE:
keine

POMMES FRITES
✓ Aus österreichischen Kartoffeln

✓ Vorfrittiert

✓ Mit AMA-Gütesiegel

REZEPTTIPP: Loaded Pommes
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Bauernpommes (Steak Frites)

•  Im breiten Schnitt 
10 x 20 mm

•  Aus österreichischen 
Erdäpfeln

4-6‘

ca. 170°

ART. NR.: 2068

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

Pommes Allumettes

•  Die feine Gourmet-Variante 
im 7,5 mm Schnitt

•  Aus österreichischen 
Erdäpfeln

Kringel Frites

•  Die beliebte Wellenvariante 
im 10 mm Schnitt

•  Aus österreichischen 
Erdäpfeln

10-15‘

ca.
220°

4-6‘

ca. 170°

ART. NR.: 2024

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

ART. NR.: 2028

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

10-15‘

ca.
220°

4-6‘

ca. 170°

ART. NR.: 2090

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

Pommes Skin-on

•  Rustikale Pommes mit Schale
•  Im 12 mm Schnitt
•  Aus österreichischen 

Erdäpfeln

10-15‘

ca.
220°

4-6‘

ca. 170°

POMMES FRITES
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ALLERGENE:
keine

ALLERGENE:
keine

ALLERGENE:
keine

ALLERGENE:
keine
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Kartoffelspalten mit Schale

•  In Achteln mit Schale, ungewürzt
•  Aus österreichischen Erdäpfeln
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ART. NR.: 2038

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/6315-20‘

ca.
220°

3-5‘

ca. 170°

ALLERGENE:
keine

Potato Wedges gewürzt

• Kartoffelspalten in Achteln
• Gewürzt
• Vorgebacken

ALLERGENE:
Gluten
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ART. NR.: 2034

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/6315-20‘

ca.
200°

ca. 4‘

ca. 170°

KARTOFFELBEILAGEN
✓ Vielseitig einsetzbar

✓ Als Snack oder Beilage

REZEPTTIPP: Rösti Pizza mit Feta
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KARTOFFELBEILAGEN

Pfannenrösti ca. 140 g

• Im Hauptspeisenformat
• Ovale Form
•  Bestens geeignet als 

Boden für Kartoffelpizza
•  Mit österreichischen 

Erdäpfeln ART. NR.: 9034

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 17

Stückgewicht: ca. 140 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90
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6-8‘12-15‘

ca.
200°

4-5‘

ca. 170°

ALLERGENE:
keine

Rösti-Taler ca. 40 g

• In bewährter Talerform
•  Typische grob-raspelige 

Struktur
•  Mit österreichischen 

Erdäpfeln

Rösti fein wie hausgemacht ca. 40 g

•  In hausgemachter, 
goldbrauner Optik

•  Typisch grob-raspelige 
Struktur

•  Mit österreichischen 
Erdäpfeln

ART. NR.: 9013

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 62

Stückgewicht: ca. 40 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

ART. NR.: 9024

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 62

Stückgewicht: ca. 40 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90
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ALLERGENE:
Spuren: Gluten

ALLERGENE:
Spuren: Gluten

5-7‘10-15‘

ca.
200°

4-5‘

ca. 170°

10-15‘

ca.
200°

4-5‘

ca. 170°

5-7‘

10-15‘

ca.
200°

3-4‘

ca. 170°
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ART. NR.: 2003

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/63

Dukaten Chips

•  Kartoffelscheiben im 7 mm 
Wellenschnitt

•  Aus österreichischen 
Erdäpfeln

•  Vorgebacken

ALLERGENE:
keine

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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KARTOFFELBEILAGEN

Kartoffelpuffer ca. 60 g

•  Raspelige Struktur, 
hausgemachte Optik

•  Mit feiner Würzung
•  Kann pikant und süß 

verwendet werden
•  Mit österreichischen 

Erdäpfeln

4-6‘12-15‘

ca.
200°

3-4‘

ca. 170°
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ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.: 8001

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 41

Stückgewicht: ca. 60 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

ART. NR.: 8000

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 25

Stückgewicht: ca. 100 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

Wiener Puffer ca. 100 g

• Nach rustikaler Wiener Art
•  Pikante Zwiebel-Knoblauch 

Würzung
•  Mit österreichischen 

Erdäpfeln

4-6‘12-15‘

ca.
200°

4-5‘

ca. 170°
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ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.: 9002

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 125

Stückgewicht: ca. 20 g

Verkaufseinheit VE: 4 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 9/54

Zapfenkroketten ca. 20 g

• Kroketten in Zapfenform
• Ohne Panade
•  Mit österreichischen 

Erdäpfeln

15-20‘

ca.
200°

4-6‘

ca. 170°
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KOMBI-
DÄMPFER
GEEIGNET

ALLERGENE:
Gluten

Kartoffelkroketten ca. 30 g

•  Kroketten in klassischer 
Panade

•  Mit österreichischen 
Erdäpfeln
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1
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7ART. NR.: 9001

Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

Stück pro EVE: ca. 83

Stückgewicht: ca. 30 g

Verkaufseinheit VE: 2 x 2,5 kg

VE pro Lage/Palette: 12/1084-6‘

ca. 170°

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET
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DIE ZUBEREITUNGS-PIKTOGRAMME
Die Piktogramme zeigen unterschiedliche Zubereitungsmöglichkeiten für jedes Produkt. Die Angaben sind 
Richtwerte und können abhängig von Gerät und Hersteller variieren. 

FRITTEUSE
genaue Gradangaben sind beim jeweiligen Produkt angegeben

PFANNE

KOCHTOPF MIT DECKEL
Zubereitung in kochendem Salzwasser

KOCHTOPF OHNE DECKEL
Zubereitung in kochendem Salzwasser

ANTAUEN
bei Zimmertemperatur

KOMBIDÄMPFER HEISSLUFT
genaue Gradangaben sind beim jeweiligen Produkt angegeben

KOMBIDÄMPFER
wenn nicht anders angegeben: Dampf bei 100 %

MIKROWELLE
wenn nicht anders angegeben: 600 W

GERMKNÖDELOFEN

Dieses V-Label ist auf Verpackungen ausgelobt.

ZEICHENERKLÄRUNG

Highspeed-Ofen geeignet (z. B. Merrychef)HIGHSPEED-OFEN 
GEEIGNET

LIEFERANTENEMPFEHLUNGEN

Scan me!



NOTIZENNOTIZEN

www.weinbergmaier.at

Uns ist es wichtig vor Ort zu sein, um im persönlichen 

Gespräch auf Ihre individuellen Kundenwünsche einge-

hen zu können. Unsere Außendienst-Mitarbeiter:innen 

unterstützen Sie mit persönlicher Betreuung, Fachkennt-

nissen und langjähriger Erfahrung. 

Unser Verkaufsteam steht Ihnen für Anfragen und Anre-

gungen jederzeit gerne zur Verfügung.

Mit unserem

Verkaufsteam sind wir 

in allen Bundesländern 

und rund um Österreich 

vertreten.

PERSÖNLICHE BETREUUNG  |  KONTAKT

ZENTRALE 

Leopold-Werndl-Straße 1

4493 Wolfern, Österreich

Tel.: +43 7253 7691-0

STRUDELTEIG MANUFAKTUR

Puchgasse 5

1220 Wien, Österreich

Tel.: +43 1 2581624

KUNDENSERVICE UND BESTELLUNGEN

Tel.: +43 7253 7691-0

Fax: +43 7253 7691-25

E-Mail: telefonverkauf@weinbergmaier.at

KUNDENSERVICEZEITEN

Mo. – Do. 7:30 – 16 Uhr

Fr. 7:30 – 13 Uhr

KOMPETENZ AUF ALLEN LINIEN
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Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen der WEINBERGMAIER GmbH. Die AGB finden Sie auf unserer 

Webseite www.weinbergmaier.at. Änderungen und evtl. Druckfehler vorbehalten.

Stand Herbst 2023.


