Knodelklassiker zum
genussvollen Kombinieren

« Aus flaumigem Kartoffelteig
- Als Beilage zu Fleisch-, Wild- oder
Gefliigelgerichten

Kartoffelknodel \ }) KARTOFFEL £
Vecan KNODEL 7 NEUER LOOK

- 10 Stiick a ca.100 g ART. NR.: 18500
EVE: 1kg
VE: 5x1kg

Semmelknodel acker) SEMMEL
KNODEL
+ Flaumiger Semmelknodelteig

« Als Hauptspeise fiir gerostete Knodel
mit Ei oder Beilage zu Fleisch-, Wild- oder
Gefliigelgerichten

ART. NR.: 17900
- 10 Stiickaca.g9o g

EVE: 900 g
VE: 5 X900¢g
Wurstknodel
« Aus flaumigem Kartoffelteig
« Mit feiner Wurstfiille
+ 10 Stiickaca.100 g
ART. NR.: 12400
EVE: 1kg
VE: 5x1kg
Heurigenknadel
« Flaumiger Kartoffelteig gefiillt mit
Selchfleisch und Wurst
« Mit Kren und Kirbiskernen verfeinert
6 Stickaca.6og ART. NR.: 11801
" EVE: 3608
‘mﬂ VE: 10 X360 g
Grammelknodel
« Flaumiger Kartoffelteig
« Geflllt mit 6sterreichischen Grammeln
- 6Stiickaca.6og
ART. NR.: 12701
EVE: 3608
VE: 10 X 360 8
Spinat-Kase-Knodel
iz i + Flaumige Semmelknodelmasse
sPuAT kst § . gk « Mit Spinat, Kase und Rostzwiebeln verfeinert
s P ol «6Stlickaca.6og
&) ; : ART. NR.: 18560
EVE: 3608
VE: 10 X360 g

www.weinbergmaier.at/ackerl
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Original Wiener Strudelteig

« Hauchdiinn gezogener Teig
- 4 Blatteraca.30g
« Gekiihlt

Original Wiener Apfelstrudel

« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig

« Fruchtig siiRe Fiille aus frischen Apfel-
scheiben, gerosteten Broseln und Rosinen

* 3 Portionenaca.125g

Original Wiener Topfenstrudel

» Mit Rosinen

« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig
- Gefiillt mit feinem Topfen

3 Portionenaca.1og

Original Riesen-Germknédel

» Mit PowidI-Fiille
» Mit Mohn-Zucker-Mischung
(Art.Nr.5062 ca.30 g, Art.Nr. 20304 ca. 50 g)
« 2 Stiick a ca.170 g (Art.Nr. 5062)
» 3 Stiick a ca.170 g (Art.Nr. 20304)

Apfelkiichle

« Apfelringe in knusprigem Backteig
« Aus frischen Apfelringen
« Fuir HeiRRluftfritteuse und Backrohr geeignet

Kaiserschmarrn

« Mit Rosinen verfeinert
- Wie handgerissen

« Mit frischem Eischnee
- Beidseitig gebacken

Mohnnudeln

« Nudeln aus frischem Kartoffelteig
» Mit Mohn-Zucker-Mischung ca.50 g

Marillen- oder Erdbeerfruchtknodel

- Flaumiger Topfenteig

« Mit fruchtiger Marillen- oder Erdbeerfiillung
* Mit Zucker-Brésel-Beipack ca. 60 g

- 6Stiickaca.6og

Nougatknodel

« Flaumiger Topfenteig

« Feine Nougatcremefiillung

* Mit Zucker-Brosel-Beipack ca. 60 g
- 6Stiickaca.55¢g

www.tonikaiser.at
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1017
1208
12X120 g

32675
3758
6Xx3758

32645
3308
6x3308

5062
3708
10Xx3708
20304
s60g
5x5608

13858
3008
10X3008

2016
2508
10X250 8

5041
5008
10X 500 g

20110
4208
10X 4208
13078
4208
10X 4208

13079
3908
10X390¢g

Pommes Frites 850 g

« Der Klassiker im 10 mm Schnitt
« Aus osterreichischen Erdapfeln
« Vorfrittiert

Pommes Frites 1 kg

« Der Klassiker im 10 mm Schnitt
« Aus osterreichischen Erdapfeln
« Vorfrittiert

Erdapfel-Taler

« Kartoffelscheiben im 7 mm Wellenschnitt S, Erddpfel-Taler |
- Aus osterreichischen Erdapfeln =
« Vorfrittiert

GrieBnockerl

« Butterweiche GrieBnockerl mit typischem
GrieRkern

+ Schone Nockerlform

« Vorgekocht, mild gewdirzt

- 10 Stiickaca.33g

Frittaten

« Klassische Frittaten
+ Mit Eiern aus Bodenhaltung

Kaspressknodel

« Mit Bergkdse und Emmentaler verfeinert
- Wie handgemacht

« Vorgebacken

«5Stiickaca.6og

Gemuiiselaibchen

- Kartoffel-Gemiiselaibchen mit Karotten,
Erbsen, Brokkoli und Gartenkrautern

» Mit Kase verfeinert

- Vorgebacken

- 4Stiickaca.75g

Karfiol-Kase-Laibchen

« Karfiol-K&se-Laibchen aus Karfiol und Lauch
« Mit Kase und Obers verfeinert

» Mit Sesam-Panade

- Vorgebacken

- 4Stiickaca.75g

Gemisestrudel

- Aus gezogenem Strudelteig

« Gefiillt mit Brokkoli, Karotten, Erbsen, Schnitt-
bohnen, Karfiol, Kohlrabi und weilRen Riiben

- Verfeinert mit geriebenem Emmentaler

- 3 Portionenaca.125g

www.bauernland.at

ART. NR.: 3009
EVE: 850 g
VE: 12x850 g
ART. NR.: 3001
EVE: 1kg
VE: 10 x1kg
ART. NR.: 2052
EVE: 750 8
VE: 14 X750 8
ART. NR.: 4008
EVE: 3308
VE: 10X3308
ART. NR.: 3921
EVE: 3008
VE: 10X300§8
ART. NR.: 3930
EVE: 300¢g
VE: 10X300§g
ART. NR.: 5805
EVE: 3008
VE: 10X300§8
ART. NR.: 5806
EVE: 3008
VE: 10 X300 g
ART. NR.: 35606
EVE: 3758
VE: 6Xx3758

Hansel

A SiiBe & pikante Klassiker in Bio

Semmelkn d ”

-;-h Aus ﬂaum4gem Semmelknodétteig :
SreeX Als Hauptgertcht oder Belfage zu FImsch

e Vorgekocht 4 1
R A.StU,CKs‘:t.ca- .90 g, S atice

R oTyrs h'-Aus Kartoffeltelg =
eheild .Felne Nuss—NougatcremefuIIung

:f ------ n Aus gezogenem Strudelteig

I 2 3 Porttonen aca 110 g

) .Mrt frlschen Apfeln gefullt ohne Rosmen' -

ART.NR: 17700

e EVEiEEI D 360g

CCVE:L .10 x360g

5 Flaum|ger Topfentelg
o Gefullt mit Marlllenfruchtfulle

* Mit Brosel-Zucker-Beipack ca.50g

¢ 4AStickaca.63g

ART.NR: 16072

e Ty

VE:. . 10x290¢g

o Geful:ltmlt POW|d| 351.&:255-{5'
« Mit Mohn- ZUCker-Betpackca 30 g
* Vorgegart ; :

e 2Stiickaca.145g

ART.NR: 32515

EVE Giiiio-330g

VEir . 6x330g

www.bio-haensel-gretel.at

Bno-GeRmknodeI

e ¥
Bio- %
ﬁrlcTcI Semmelknodel

ART.NR: ~ 14550

_EVE 300
- VE: - 10x300g

Bio-Nuss- 7
Nougatknédel
20 schokonussio

~ ART.NR.: 13310

SEEVER 30
et S TSSO




