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+ Aus flaumigem Kartoffelteig

« Als Beilage zu Fleisch-, Wild- oder
Gefliigelgerichten

10 Stlick a ca.100 g

ART. NR.: 18500
EVE: 1kg
VE: 5% 1kg

Semmelknodel

« Flaumiger Semmelknédelteig
- Als Hauptspeise fiir gerostete Knodel
mit Ei oder Beilage zu Fleisch-, Wild- oder

Gefliigelgerichten

10 Stlicka ca.9o g ART.NR.: ~ 17900
EVE: 900 g
VE: 5X 900§

Wourstknodel

« Aus flaumigem Kartoffelteig

* Mit feiner Wurstfiille

10 Stiick a ca.100 g
ART. NR.: 12400
EVE: 1kg
VE: 5% 1kg

Steinpilzknodel

- Flaumiger Semmelknodelteig

- Verfeinert mit Steinpilzen und Kase

- 6Stiickaca.60g

Kiirbisknodel

« Aus flaumigem Kartoffelteig
- Mit feiner Kiirbisfulle
- 6Stiickaca.60g

wwwweinbergmaier.at/ackerl

Heurigenknodel

« Flaumiger Kartoffelteig gefiillt mit
Selchfleisch und Wurst

« Mit Kren und Kirbiskernen verfeinert

- 6 Stiicka ca.60g

ART. NR.: 1801
IR EVE: 360¢g
‘m.; VE: 10%x360¢g

Grammelknodel

+ Flaumiger Kartoffelteig
« Geflillt mit osterreichischen Grammeln
- 6Stiickaca.6o0g

ART. NR.: 12701
EVE: 360 g
VE: 10X 360 g

Spinat-Kase-Knodel

+ Flaumige Semmelknédelmasse
« Mit Spinat, Kase und Rostzwiebeln
verfeinert
+ 6 Stiickaca.60g
ART. NR.: 18560

% EVE: 360¢g
VE: 10 X360 g

ART. NR.: 18600
EVE: 3608
VE: 10x360§g
ART. NR.: 11802
EVE: 3608
VE: 10 X360 g
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Bio-Semmelknddel

e Aus flaumigem Semmelknédelteig

e Als Hauptgericht oder Beilage zu
Fleisch-, Wild- oder Geflligelgerichten

e Vorgekocht
® 4Stickaca.90¢g

ART. NR:: 17700
EVE: 360 g
VE: 10x360 g
Bio-Germknidel

e Geflllt mit Powidl

e Mit Mohn-Zucker-Beipack

a.30¢g
e Vorgegart
e 2Stickaca . 145g

ART. NR.: 13310
EVE: 320g
VE: 5x320¢g

Leopold-Werndl-StraRe 1, 4493 Wolfern, Osterreich

4 Stiickaca. 63 g

ART. NR.: 14550

EVE: 300 g

VE: 10x300¢g
Bio-Apfelstrudel

* Aus gezogenem Strudelteig

e Mit frischen Apfeln, ohne
Rosinen

e Gebacken & portioniert

* 3 Portionenaca. 110 g

ART. NR.: 32515
EVE: 330¢g
VE: 6x330¢g

Flaumiger Topfenteig
Gefullt mit Marillenfruchtfulle
Mit Brosel-Zucker-Beipack ca. 50 g

Bio-Spinatknodel

e Aus flaumigem
Semmelknddelteig

e Mit Blattspinat verfeinert

e 5Stickaca. 60g

ART. NR.: 17699
EVE: 300¢g
VE: 10x300¢g

www.bio-haensel-gretel.at
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Bio-Nuss-Nougatknodel
Aus Kartoffelteig

Feine Nuss-Nougatcremefillung
Mit Brosel-Zucker-Beipack ca. 50 g
6 Stickaca.40g

ART. NR.:

Hinsel p.
okl e

Nuss-

16072

EVE:

290 ¢

VE:

10x290 g

Bio-Kaiserschmargrn

* Ohne Rosinen

* In backfester Folie flr die
Mikrowelle

* Beidseitig flaumig gebacken

ART. NR.: 14570
EVE: 250 g
VE: 6x250¢g

Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen
der WEINBERGMAIER GmbH. Die AGB finden Sie
auf unserer Webseite www.weinbergmaier.at.
Anderungen und evtl. Druckfehler vorbehalten.
Stand Sommer 2025.
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Nougatknaodel

So schmeckt Heimat.

« Flaumiger Topfenteig
« Feine Nougatcremefiillung

ART. NR.:
* Mit Brosel-Zucker-Beipack ca. 60 g Fﬂ
- 6Stlickaca.55¢g Ve 3908
VE: 10X390¢8
. e . . o . ART. NR.: . ART. NR.:
Original Wiener Strudelteig Marillen- oder Erdbeerfruchtknédel s Pommes Frites iy o
. : - P g 4208 : 508
 Hauchdiinn gezogener Teig « Flaumiger Topfenteig VE: 10x420g « Der Klassiker im 10 mm Schnitt VE: 12x850 g
- 4 Blatteraca.30g e T ot « Mit fruchtiger Marillen- oder Erdbeerfiillung - Aus osterreichischen Erdapfeln -
« Gekiihlt aiEES B O « Mit Brésel-Zucker-Beipack ca. 60 g GBS « Vorfrittiert ot e
e Eog +6Stiickaca.6og EVE: 4208 EVE: 1kg
VE: 12X120 8 VE: 10X420¢ VE: 10 X 1kg
Original Wiener Apfelstrudel Knodel-Minis @ GrieBnockerl
« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig « Mit fruchtiger Marillenfiille « Butterweiche GrieRBnockerl mit typischem GrieRkern
. Fruchtlg suBe“FuIIe aus frlschen Apfel.- ART. NR.: 32675 * Mit .Bro§eI-Zucker-Be|pack ca.70g S TR 13048 * Schone Nockerlform i ART. NR.: 4008
scheiben, gerdsteten Broseln und Rosinen —_— =2 - 7Stlickaca.35g _— = - Vorgekocht, mild gewiirzt
- 3 Portionen a ca.125 g EVE: 3758 EVER = Bisg +10 Stlickaca.33g i 308
VE: 6X3758 VE: 10X 315 8 VE: 10X3308
Original Wiener Topfenstrudel Germkndodel-Minis @ Frittaten J
« Mit Rosinen « Mit Powidl-Fiille « Klassische Frittaten g j
Aus“hauchdur?n gezogenem Strudelteig ART. NR.: e Mit .{V\ohn Zucker-Mischung ca.50 g ART.NR.: 20308 Mit Eiern aus Bodenhaltung it ART. NR.: o
- Geflillt mit feinem Topfen _— +5Stiickaca.6og —_—— g
- 3 Portionen aca.10 g EVE:. 3308 EVE: 3508 i EVE: 3008
VE: 6x3308 VE: 10X 3508 VE: 10X 3008
Original Riesen-Germknédel = Snack-Sticks ART.NR: 20121 Kaspressknodel
EVE: 3708 EVE: 2408
- Mit Powid|-Fiille VE: 10x370¢g « Mit stiBer Fullung: VE: 10x240 g - Mit Bergkdse und Emmentaler verfeinert
» Mit Mohn-Zucker-Mischung — Powidl-Sticks (Art.Nr. 20121) I —  Wie handgemacht ARTINE o
(Art.Nr.5062 ca.30 g, Art.Nr. 20304 ca. 50 g) ART.NR.: 20304 Kirsch-Sticks (Art. Nr. 20122) ART. NR.: 20122 « Vorgebacken = =
« 2 Stiick & ca.170 g (Art.Nr. 5062) EVE: 5608 Nougat-Sticks (Art.Nr. 20123) EVE. 2408 5 Stiickaca.6og Ve 3008
« 3 Stiick a ca.170 g (Art.Nr.20304) VE: 5X 5608 « Aus feinem Kartoffelteig VE.  toxa0g VE: 10X3008
« Fix & fertig gebroselt —0 =
+ 8Stlickaca.30g ART. NR.: 20123 . .
Mohnnudeln e e Gemiiselaibchen
« Nudeln aus frischem Kartoffelteig VE: 10X240 8 - Kartoffel-Gemiiselaibchen mit Karotten,
« Mit Mohn-Zucker-Mischung ca.50 g e som Er.bse.r.1, BI’OkkO'|I und Gartenkrautern T 5805
_— - « Mit Kase verfeinert
4 EVE: 5008 °® - Vorgebacken EVE: 3008
BT o s VE: 10X 500 g Mminimaler Food Waste M I N I Ist das .4 Stiickaca.75g VE: 10X300g

Mminimaler Zubereitungsaufwand

GRicucE | maXimale Qualitt neue . M AXI "

Karfiol-Kdse-Laibchen

« Karfiol-Kase-Laibchen aus Karfiol und Lauch

el S S JRARIICRGE cnaci Mit Kase und Obers verfeinert

« Aus frischen Apfelringen

« Fiir HeiRluftfritteuse und Backrohr geeignet ART.NR.: 13858 - « Mit Sesam-Panade ART. NR.: 5806
EVE: 3008 - Vorgebacken EVE: 3008
VE: 10X3008 «4Stickaca.75g VE: 10X300g

. . . ART. NR.: 20m8 .

Kaiserschmarrn mit/ohne Rosinen SUE. o0g Gemiisestrudel

- In backfester Folie VE: 10X300¢g - Aus gezogenem Strudelteig

- Wie handgerissen - - Gefiillt mit Brokkoli, Karotten, Erbsen, Schnitt- TN 606

« Mit frischem Eischnee SRR 20116 bohnen, Karfiol, Kohlrabi und weiBen Riiben - R 35

- Beidseitig gebacken EVE: 2508 » Verfeinert mit geriebenem Emmentaler EVE: 3758
VE: 10 X 250

www.tonikaiser.at

. N | - - « 3 Portionenaca.125 g VE: 6x3758
|



