
MINI ist das
neue „MAXI“minimaler Wareneinsatz

minimale Verlustquote (FOOD WASTE)

minimaler Aufwand

maximale Qualität
maximaler Geschmack
maximale Kreativität



Original Wiener Apfelstrudel
•  Art. Nr. 32516 
•  14 Stück à ca. 53 g
•  VE: 8 x 750 g
•  �Gebacken

Mini-Schokowürfel
•  Art. Nr. 20221 
•  40 Stück à ca. 22,5 g
•  VE: 5 x 900 g
•  Servierfertig

www.weinbergmaier.at

Original Wiener Topfenstrudel
•  Art. Nr. 32536 
•  14 Stück à ca. 53 g
•  VE: 8 x 750 g
•  �Gebacken

Mini-Joghurt-Heidelbeer-Schnitten
•  Art. Nr. 20224 
•  25 Stück à ca. 25 g
•  VE: 5 x 625 g
•  Servierfertig

Mini-Cremeschnitten
•  Art. Nr. 20223 
•  25 Stück à ca. 25 g
•  VE: 5 x 625 g
•  Servierfertig

Mini-Topfenschnitten
•  Art. Nr. 20222 
•  25 Stück à ca. 25 g
•  VE: 5 x 625 g
•  Servierfertig

Mini-Punschwürfel
•  Art. Nr. 20220 
•  40 Stück à ca. 30 g
•  VE: 5 x 1200 g
•  Servierfertig

Powidl Dessertgermknödel
•  Art. Nr. 50224 
•  45 Stück à ca. 60 g
•  VE: 2,7 kg
•  �Vorgegart
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Powidl
Dessertgermknödel
Dessertgermknödel mit Powidlfüllung,
vorgekocht, tiefgekühlt. ~45 Stück à ~60 g

2,7 kg

ÖSTERREICHS 
FLAUMIGSTE GERMKNÖDEL

IM MINI-FORMAT

GESCHMACKS-
VERSTÄRKERN
FARBSTOFFEN

100% OHNE
ZUSATZ VON

Heidelbeer Dessertgermknödel
•  Art. Nr. 50225 
•  45 Stück à ca. 60 g
•  VE: 2,7 kg
•  �Vorgegart2,7 kg

Heidelbeer
Dessertgermknödel
Dessertgermknödel mit fruchtiger Heidelbeerfruchtfülle, 
vorgekocht, tiefgekühlt. ~45 Stück à ~60 g
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ÖSTERREICHS 
FLAUMIGSTE GERMKNÖDEL

IM MINI-FORMAT

GESCHMACKS-
VERSTÄRKERN
FARBSTOFFEN

100% OHNE
ZUSATZ VON

Mini-Schaumrollen
•  Art. Nr. 20225 
•  10 Stück à ca. 16 g
•  VE: 5 x 160 g
•  Servierfertig

perfekt für To-Go

ideal für Buffets

Marillenfruchtknödel gebröselt
•  Art. Nr. 13050 
• 25 Stück à ca. 65 g
•  VE: 4 x 1,625 kg
•  �Vorgekocht & gebröselt

Nougatknödel gebröselt
•  Art. Nr. 13052 
•  25 Stück à ca. 65 g
•  VE: 4 x 1,625 kg
•  �Vorgekocht & gebröselt
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Apfelringe im Backteig
•  Art. Nr. 13852 
•  28 Stück à ca. 35 g
•  VE: 5 x 1 kg
•  Rasche Zubereitung

Powidltascherl
•  Art. Nr. 13089 
•  62 Stück à ca. 25 g
•  VE: 4 x 1,5 kg
•  Roh

Grießflammerienockerl
•  Art. Nr. 3990 
•  67 Stück à ca. 37 g
•  VE: 2 x 2,5 kg
•  Vorgekocht

Topfennockerl
•  Art. Nr. 3990 
•  48 Stück à ca. 26 g
•  VE: 4 x 1,25 kg
•  Vorgekocht

Mini-Apfel-Taler
•  Art. Nr. 20226 
•  33 Stück à ca. 30 g
•  VE: 6 x 1 kg
•  Servierfertig in 5-6 Minuten

Mini-Kirschsticks
•  Art. Nr. 1310 
•  33 Stück à ca. 30 g
•  VE: 6 x 1 g
•  Servierfertig

Mini-Nougatsticks
•  Art. Nr. 1311 
•  33 Stück à ca. 30 g
•  VE: 6  x 1 kg
•  Servierfertig

Mini-Bauernkrapfen
•  Art. Nr. 20224 
•  40 Stück à ca. 50 g
•  VE: 1 x 2 kg
•  Vorgebacken

NEU

Kaiserschmarrn im Backbeutel
•  Art. Nr. 13839 
•  portioniert zu 250 g
•  VE: 20 x 250 g
•  Vorgekocht

NEU

NEU

NEU

im Glas -
  zum Mitnehmen!
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Innviertler Grammelknödel
•  Art. Nr. 37 
•  20 Stück à ca. 45 g
•  VE: 10 x 20 Stück
•  �Roh

Innviertler Rauchkuchlknödel
•  Art. Nr. 23 
•  20 Stück à ca. 45 g
•  VE: 10 x 900 g
•  �Roh

Tiroler Suppenknödel
•  Art. Nr. 12071 
•  55 Stück à ca. 30 g
•  VE: 4 x 1,65 kg
•  �Vorgekocht

Pilz-Erdäpfelstrudel
•  Art. Nr. 35890 
•  14 Stück à ca. 53 g
•  VE: 8 x 750 g
•  �Gebacken

BLEIBEN SIE INFORMIERT
Jetzt Newsletter abonnieren

innovative Rezeptideen!

Spinat-Käse-Knödel
•  Art. Nr. 12070 
•  35 Stück à ca. 60 g
•  VE: 2 x 2,1 kg
•  �Roh

Steinpilzknödel
•  Art. Nr. 1659 
•  35 Stück à ca. 60 g
•  VE: 2 x 2,1 kg
•  �Roh


