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MiNnimaler Aufwand

MmaXimale Qualitit

maXimaIer Geschmack
MaXimale Kreativitit
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Original Wiener Apfelstrudel
o Art. Nr. 32516
14 Stiick aca.53 g |
VE:8x750¢g
Gebacken

Original Wiener Topfenstrudel
e Art. Nr. 32536

e 14 Stliickaca.53¢g
e VE:8x750¢g

o Gebacken

Powidl Dessertgermknédel
o Art. Nr. 50224
e 45 Stiickaca.60g

o VE:2,7 kg bu/v Te~ G&
e Vorgegart FK/‘W

Nougatknodel gebroselt
e Art. Nr. 13052

Heidelbeer Dessertgermknddel
Art. Nr. 50225

e 25Stiickaca. 65¢g e 45Stiickaca. 60g
e VE:4x1,625kg e VE: 2,7 kg
o Vorgekocht & gebroselt e Vorgegart

Mini-Schaumrollen
Art. Nr. 20225

10 Stiick aca. 16 g
VE:5x160 g
Servierfertig

Marillenfruchtknédel gebroselt m
e Art. Nr. 13050

e 25 Stlickaca. 65g

e VE:4x 1,625 kg

e Vorgekocht & gebroselt

Mini-Cremeschnitten S—— Mini-Joghurt-Heidelbeer-Schnitten
Art. Nr. 20223 — B3 . e Art. Nr. 20224

25 Stiickaca.25¢g 25 Stickaca.25¢g

VE: 5x625¢g VE:5x625¢g

Servierfertig Servierfertig

Mini-Schokowiirfel e
Art. Nr. 20221 e | - ———
40 Stiickaca.22,5g :
VE: 5 x 900 g
Servierfertig

Mini-Topfenschnitten
Art. Nr. 20222

25 Stiickaca.25g
VE:5x625¢g
Servierfertig

Mini-Punschwiirfel
Art. Nr. 20220
40 Stiickaca. 30 g
VE: 5x 1200 g
Servierfertig

www.weinbergmaier.at



mini
scaem,ﬁeig!éderzeit

Mini-Kirschsticks
Art. Nr. 1310

33 Stickaca.30g
VE:6x1g
Servierfertig

Mini-Nougatsticks

e Art.Nr. 1311
e 33 Stlckaca.30g
o VE:{> x1 k'g > Mini-Apfel-Taler
e Servierfertig Plind-Apel-Take o Art. Nr. 20226
- e 33Stiickaca.30g
e VE:6x1kg
e Servierfertig in 5-6 Minuten

Mini-Bauernkrapfen
Art. Nr. 20224

40 Stlickaca.50 g
VE: 1 x 2 kg
Vorgebacken

Kaiserschmarrn im Backbeutel
Art. Nr. 13839

portioniert zu 250 g

VE: 20x 250 g

Vorgekocht

Topfennockerl
e Art. Nr. 3990
48 Stiickaca. 26 g
VE: 4 x 1,25 kg

Vorgekocht

Apfelringe im Backteig
e Art. Nr. 13852

e 28 Stlickaca.35¢g
o VE:5x1kg

e Rasche Zubereitung

Grie3flammerienockerl
e Art. Nr. 3990

e 67 Stiickaca.37¢g

o VE:2x25kg

e Vorgekocht

Powidltascherl
e Art. Nr. 13089
62 Stiickaca.25g
VE:4x1,5kg
Roh



Mini-Polenta-Strudel
e Art. Nr. 35903

e 14 Stiickaca.53g

e VE:8x750¢g

o Gebacken

Spinat-Kase-Knodel
e Art. Nr. 12070

e 35Stickaca.60g
e VE:2x21kg

e Roh

Innviertler Grammelknddel
e Art. Nr. 37

e 20 Stlickaca.45¢g

e VE: 10 x 20 Stiick

e Roh

Innviertler Rauchkuchlknoédel
e Art. Nr. 23

e 20 Stlickaca.45¢g

e VE:10x900 g

e Roh

BLETBEN SIE INFORMIERT

Jetzt Newsletter abonnieren

www.weinbergmaier.at
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Mini Dinkel-Brokkoli-Strudel
e Art. Nr. 35903

e 14 Stlickaca.53g

e VE:8x750¢g

o Gebacken

Steinpilzknédel

o Art. Nr. 1659

e 35Stlickaca.60g
e VE:2x2,1kg

e Roh

Pilz-Erdapfelstrudel
e Art. Nr. 35890

e 14 Stlickaca.53g
e VE:8x750¢g

o Gebacken

Tiroler Suppenknédel
e Art. Nr. 12071

e 55Stiickaca.30¢g

e VE:4x1,65kg

e Vorgekocht




