LAIBCHEN

Genussreise

#MEXIKO

Brokkoli-Kase-
Ballchen

ZUTATEN:

e 5 Stk. BAUERNLAND
Brokkoli Kése Laibchen

e TEi

e Sauce nach Wahl

ZUBEREITUNG:
Mach aus zwei Zutaten deinen
Signature Happen!

Die aufgetauten Laibchen zer-

stampfen, mit einem Ei binden,

in Ballchen formen und an-

schliessend goldbraun frittieren.

In Sauce nach Wahl dippen. Frittierte Brokkoli-Kase-Béllchen




MEDITERRBANE RUSTIKALE

Schmankerl

Kostlichkeiten

Z#ITALIEN

H#OSTERREICH

Veggie Gyros

ZUTATEN:
BAUERNLAND
GemuUseschnitzel
Pita Brot
Tzatziki & Feta
Tomaten, Oliven &
rote Zwiebel

Laibchen Cordon Bleu
nach BAUERNLAND Art

ZUTATEN:
« BAUERNLAND KUrbisschnitzel
Schinken nach Wahl
Kdase nach Wahl
Salat nach Wahl
KUrbiskerne & KUrbiskernol

ZUBEREITUNG:
GemuUseschnitzel frittieren,
gut abtropfen lassen und in
Streifen schneiden.

ZUBEREITUNG:
Das KUrbisschnitzel auftauen lassen und halbieren.

AnschlieBRend mit Schinken und Kase fUllen und in einer

Das Pita Brot halbieren, mit Pfanne goldbraun frittieren.

Tzatziki bestreichen und mit
Oliven, Tomaten,
/wiebeln & Feta beflllen.

Das Laibchen Cordon Bleu nach BAUERNLAND Art auf
gemischtem Salat mit Kirbiskerndressing und Kurbis-
kernen servieren.

#GRIECHENLAND




Curry Bowl mit Karotten-Sonnenblumenlaibchen

BAUERNLAND Sommerrollen




